
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

              
           

          

  AFO EM6SV BP  -  Piec konwekcyjno-parowy    

 

 

 
 

 
 
 
  Gotowanie

Piec przemysłowy

• Wyposażony w system gotowania konwekcyjnego + para są odpowiedzią
  dla szefów kuchni, którzy chcą wysokiej jakości wykonania
  w odpowiedniej cenie
• Nadają się zarówno do użytku gastronomicznego, jak i cukierniczego
  dzięki szerszym prowadnicom na blachy do ciasta  i pojemników GN

Dane techniczne

Parametry

CECHY  

Informacja do użytku wewnętrznego

Model: AFO EM6SV BP
859991721130
EAN: 8690842995330

Typ ogrzewania
Technologia piekarnika
Liczba poziomów
Wymiary rusztu (GN)
Napięcie i częstotliwość
Podłączenie elektryczne

Elektryczny
Konwekcyjny + Para
6
1/1 + 60x40
400 V/50 Hz
7,9 kW/h

Wymiary (szer. x gł. x wys.)
Wymiary zewnętrzne
Wymiary opakowania

Masa netto
Masa brutto

865 x 775 x 715 mm
910 x 815 x 905 mm (z opakowaniem)

85 kg
92 kg

 • Materiał produktu ze stali nierdzewnej

• Sterowanie mechaniczne za pomocą pokręteł

• 6 poziomów tac

• Szersze prowadnice na pojemniki GN 1/1 + blach na ciasto 60x40

• Prowadnica z odległością 75 mm

• Wewnętrzne światło

• Odwrotny obrót wentylatora (rewers)

• Maksymalna liczba posiłków 90


