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m LINSTRUKCJA OBSLUGI” podzielona jest na dwie czesci. Pierwszg cze$¢ stanowi ,,INSTRUKCJA UZYT-
KOWANIA” zawierajgca zbior ogdlnych informacji dotyczacych bezpiecznego i poprawnego: ustawienia,
podfaczenia, uruchomienia oraz uzytkowania i konserwaciji urzgdzen chiodniczych i/lub mrozniczych produ-
kowanych przez firme IGLOO.
Drugg czesé instrukgji stanowig ,,DANE TECHNICZNE | INSTRUKCJE MONTAZOWE?”, ktére zawierajg
szereg rysunkoéw, danych technicznych, czesci wyposazenia urzgdzenia, schematy montazu czesci, ciggow
oraz wykaz czesci serwisowych.

The “Operation and Maintenance Manual,, is divided into two parts. The first part consists of the ,,Instruc-
tion Manual” which contain a number of drawings, technical data, parts of the equipment, assembly dia-
grams of parts, sets and the list of service parts. -

The second part of the manual is the ,,Technical Data and Assembly Instructions”, containing a set of
general information on the safe and correct: setting, connecting, starting, using and maintaining of refrigerating
and / or freezing equipment manufactured by IGLOO

Die Bedienungsanleitung ist in zwei Teile gegliedert. Den ersten Teil stellen ,,Gebrauchsanweisung“ dar,
die eine Reihe von Zeichnungen, technischen Daten, die Elemente der Ausstattung des Geréats, Montage-
pléne der Teile und Serien, sowie die Zusammenstellung der Serviceteile enthalter),

Der zweite Teil der Anleitung - ,,Technische Daten und Montageanleitungen® enthalt die Zusammen-
stellung von allgemeinen Informationen Uber die sichere und richtige: Einstellung, Anschluss, Inbetriebnahme
und Nutzung sowie Wartung der von der Firma IGLOO hergestellten Kuihl- und/oder Gefrieranlagen.

PykoBoACTBO nonb3oBaTens COCTOUT U3 ABYyX YacTei. [Nepsas YacTb - (MHCTPYKLMS NO aKCnyaTaummy,
KOTOpblE CofepXaT paf YepTexel, TeXHUYECKUX AaHHbIX, YacTelt 0bopynoBaHus, CxeMbl COOpPOK AeTanen,
JIMHW 1 CINCOK 3anacHbIX YacTen. -

Bropasi YacTb pykoBoACTBa - « TeXHUYecKue AaHHbIe U UHCTPYKLIMK MO c60pKe», cofepxalias Habop
o6LMx cBeeHWIi 0 Be3onacHbIX 1 NPaBUIbHBIX: YCTAHOBKE, MOAKIIOYEHNI, BBOAE B 3KCMITyaTaLyio, MCMorb-
30BaHNN 1 TEXHNYECKOM OBCNY>KUBAHWM XONOAUIBHOMO M/UIM MOPO3UINbLHOTO 0BopyAOBaHWS, NPOM3BEaEeH-
Horo komnaHven IGLOO

Informacje zawarte w tym dokumencie mogg by¢ zmienione przez ,|GLOO” bez powiadamiania uzytkownika.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki majg charakter pogladowy i moga sie rézni¢ od zakupionego urzadzenia.
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INSTRUKCJA ORYGINALNA

PRZECZYTAC UWAZNIE PRZED UZYCIEM

ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZt OSCI

PASTELLA N BAKE

N024_02 - 04.11.2019

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA
TYP: PASTELLA N BAKE LP. DATA LP. DATA STRONA: 111
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D
NR ROZDZIALU: 010 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: SPIS TRESCI c F 04.11.2019
ROZDZIAL | ROZDZIAL ILOSC | STATUS NR
NR STRON | REWIZJI | DOKUMENTACUI
010 SPIS TRESCI 1 - X
021 OPIS OGOLNY 2 - X
022 EKSPLOATACJA 2 - X
025 PRZEKROJE 1 - X
030 DANE TECHNICZNE 1 - X
100 MONTAZ ELEMENTOW SZKLANYCH 1 - CHO024_01/N024_01
120 KONSERWACJA 1 - X

KLUCZ:

- Pierwsze wydanie

A B, .. Indeks rewizji

X Nr rozdziatu zgodny z numerem dokumentacji
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PASTELLA N BAKE

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA

REWIZJA

TYP: PASTELLAN BAKE L.P.

DATA

L.P.

DATA

STRONA: 1/2

NR DOKUMENTACJI: N024_02 A

D

ROZDZIAL NR: 021 B

E

DATA 1 wydania:

ROZDZIAL: OPIS OGOLNY ¢

E

04.11.2019

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

brak uktadu chtodniczego i brak mozliwosci jego zastosowania

ekspozycja: drewniane potki (10)

tace na okruchy (15) - umieszczane pod pétkami ekspozycyjnymi drewnianymi
komora przechowalnicza przystosowana na standardowe tace piekarnicze (11)
zesp6t lampy z pod$wietleniem gérnym LED (60)

szyba frontowa uchylna z promieniem gigcia R20 (41)

blat roboczy granitowy (130)
gniazdko z bezpiecznikiem (8)

318—| 41
60 —EP——J

43
-
61

1] 19

=TI S




B IGLOO PASTELLA N BAKE m

MORE THAN COOLING

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA
TYP: PASTELLA N BAKE LP DATA LP DATA STRONA: 2/2
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D
ROZDZIAL NR: 021 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: OPIS OGOLNY c F 04.11.2019
OPIS DO RYSUNKOW:

1 — Tabliczka znamionowa urzgdzenia

3 — Panel sterowania urzadzeniem (wytacznik gtéwny; wytgcznik oswietlenia; wytacznik grzania potek; pokretto ter-
mostatu; lampki kontrolne)

8 — Gniazdko z bezpiecznikiem

10 — Drewniana potka

11 — Prowadnice pod tace piekarnicze — w dolnej czes$ci urzadzenia od strony obstugi

15 — Taca na okruchy

19 — Hak zespotu potki

26 — Panel frontowy

41 — Szyba frontowa uchylna

43 — Potka szklana na stelazu

60 — Lampa ze o$wietleniem PCB

61 — Oswietlenie potki LED

92 — Stelaz

130 — Blat granitowy

200 — No6zki stuzgce do wypoziomowania urzadzenia

318 — Zwijacz — ogranicznik uchylenia szyby frontowej; stuzy tez do podtrzymywania szyby frontowej podczas jej
uchylenia

20 Nowy Wisnic 14 662 19 10 1 621912 inf



B IGLOO PASTELLA N BAKE m

MORE THAN COOLING

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA

TYP: PASTELLA N BAKE LP DATA LP DATA STRONA: 12

NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D

ROZDZIAL NR: 022 B E DATA 1 wydania:

ROZDZIAL: EKSPLOATACJA c F 04.11.2019
PANEL STEROWANIA:

5—— 1

5 — Wytagcznik o$wietlenia
8 — Gniazdko z bezpiecznikiem

UWAGA: Gniazdka sieciowe (8), moga by¢ przeznaczone do zasilania kasy fiskalnej,
wagi itp. odbiornikéw o mocy nie przekraczajgcej 500W!

10 — Drewniana potka

15 — Taca na okruchy — wysuwana bezposrednio z urzadzenia poprzez specjalne wyciecia w tylnej czesci korpusu.
Aby oproézni¢ tace nie trzeba wycigga¢ drewnianych potek (10)

43 — Pétka szklana na stelazu



B IGLOO PASTELLA N BAKE m

MORE THAN COOLING

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA
TYP: PASTELLA N BAKE LP. DATA LP. DATA STRONA: 2/2
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D

ROZDZIAL NR: 022 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: EKSPLOATACJA c F 04.11.2019

Zespot potki ekspozycyjnej na stelazu mozna regulowac poprzez zmiang jego wysokosci potozenia i kata nachylenia
w urzadzeniu. PASTELLA N BAKE posiadajg dwustopniowg regulacje kata zawieszenia potek.

92 19| 320| 43|

19 — Hak potki

43 — Dodatkowa potka ekspozycyjna szklana na stelazu

92 — Perforowane stupki stelaza [W perforacji stelaza umieszcza sie wyciecia haka]

320 — Bumbon - silikonowy element zabezpieczajacy elementy szklane przed przesuwaniem sig i umozliwia ich lep-
szg przyczepnos¢! (Nie uszkodzi¢ podczas eksploatacji jak rowniez podczas konserwaciji urzadzenia !!)

198 — Uchwyt zwijaka
199 — Blokada linki zwijacza (A — pozycja zablokowania linki zwijaka; B — pozycja odblokowania linki)
318 — Zwijacz — ogranicznik uchylenia szyby frontowej. Stuzy do asekuraciji szyby frontowej podczas jej uchylenia.

Uwaga! Zaréwno podczas eksploatacji urzadzenia jak réwniez w trakcie konserwacji nalezy pamietac, aby linka zwi-
jacza byta w pozycji zablokowanej. Uchylona szyba pozostaje wtedy w pozycji bezpiecznej i nie grozi wypadnigciem
z urzgdzenia, ani wytamaniem w zawiasie.

Aby wyciagna¢ szybe frontowg z urzadzenia nalezy wtedy m. inn. zwolni¢ blokade linki zwijacza.

9 | GLOO  Stary Wisnicz 289, 32-720 Nowy Wisnic 662 19 10 6219 12 inf



PASTELLA N BAKE

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA
TYP: PASTELLA N BAKE LP. DATA LP. DATA STRONA: 111
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D
ROZDZIAL NR: 025 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: PRZEKROJE c F 04.11.2019
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B IGLOO PASTELLA N BAKE m

MORE THAN COOLING

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA

TYP: PASTELLA N BAKE L.P. DATA L.P. DATA STRONA: 11
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D

ROZDZIAL NR: 030 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: DANE TECHNICZNE c F 04.11.2019
PASTELLA N BAKE TYP: 0.9 13
Napigcie/czgstotliwo$¢ znamionowa [V/Hz] 230/50 230/50
Prad znamionowy [A] 0.2 0.2
Moc znamionowa o$wietlenia LED-48V PCB-625 [W] 38 52
Zuzycie energii elekt. [kWh/24h] 0.5 0.7

1 | GLOO  Stary Wisnicz 289, 32-720 Nowy Wisnic 662 0 621912 inf



B IGLOO PASTELLA N BAKE m

MORE THAN COOLING

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA
TYP: PASTELLA SWEET LP. DATA LP. DATA STRONA: 1/1
NR DOKUMENTACJI: CH024_03/N024_03 A D
NR ROZDZIALU: 100 B E

N DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: MONTAZ ELEMENTOW c F 04.11.2019
SZKLANYCH

41 — Szyba frontowa, uchylna

42 — Bok szklany

43 — Pétka szklana na stelazu

131 — Profil AL. SAPA 20184 — zawias szyby dolny

132 — Profil Al. SAPA 20183 —zawias szyby (gorny)

199 — Blokada linki zwijacza

317 — Linka zwijacza

318 — Zwijacz

320 — Bumbon - silikonowy element zabezpieczajacy elementy szklane przed przesuwaniem sig i umozliwia ich lepszg
przyczepnosc! (Nie uszkodzi¢ podczas eksploatacji i konserwacji urzadzenia !!)



PASTELLA N BAKE m

DOKUMENTACJA TECHNICZNA - ORYGINALNA REWIZJA

TYP: PASTELLA N BAKE LP. DATA LP. DATA STRONA: 111
NR DOKUMENTACJI: N024_02 A D

ROZDZIAL NR: 120 B E DATA 1 wydania:
ROZDZIAL: KONSERWACJA c F 04.11.2019

|

ON

o

OFF

Celem oczyszczenia urzadzenia nalezy:

. Na panelu sterowania wytaczy¢: wytgcznik oswietlenia i wytacznik gtowny

. QOdtgczy¢ urzadzenie od zasilania — wyciggna¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego (kabla zasilajgcego)
z gniazdka sieciowego

Kazde urzadzenie wysytane do Klienta wyposazone jest w schemat elektryczny w formie papierowej. Zabezpie-
czony schemat umiejscowiony jest w poblizu skrzynki sterujacej urzadzenia i jest przeznaczona wylacznie dla
autoryzowanego serwisu.



