FOOD SERVICE EQUIPMENT

Instrukcja instalowania, obstugi i konserwacji

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW

Kod produktu : 226 834

N Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac
c € ﬁ Qf niniejszg instrukcje obstugi.
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GWARANCJA

Maszyna jest objeta 12 (dwunasto) miesieczng gwarancjg liczong od daty sprzedazy.
Gwarancja zapewnia bezptatng naprawe maszyny nabytej w autoryzowanym punkcie
sprzedazy uszkodzonej w wyniku wady materiatowej lub nieodpowiedniej robocizny.
Reklamacje podlegajg nastepujacym warunkom:

1.

Bezptatnie zostang wymienione wszystkie czesci uszkodzone wskutek wady produkcyjne;.
Gwarancja jest niewazna bez optaconej faktury poswiadczajgcej zakup. Gwarancja ulega
uniewaznieniu w razie stwierdzenia:

a. Nieautoryzowanych manipulacji we wnetrzu maszyny lub powstania uszkodzenia w
wyniku niedbatosci w przestrzeganiu instrukciji jej obstugi

b. Niezgodnego z ostrzezeniami podanymi w niniejszym podreczniku uzycia maszyny

c. Uszkodzenia powstatego wskutek eksploatacji maszyny w warunkach srodowiskowych
niezgodnych z zaleceniami i/lub nienormalnych czynnikéw eksploatacyjnych (np.
nienormalne fluktuacje napiecia lub czestotliwosci sieci zasilajacej)

d. Napraw wykonywanych przez osoby lub serwis nieupowaznione przez producenta.

. Reklamacje (zadania naprawy gwarancyjnej) mozna sktadac wytacznie w punkcie zakupu lub

w autoryzowanym serwisie.

. Dla wykonania naprawy gwarancyjnej Klient musi na wiasny koszt dostarczy¢ maszyne do

producenta.

. Reklamowana maszyna w zadnym razie nie bedzie wymieniona na nowa. Okres naprawy

gwarancyjnej nie przedtuza okresu biegniecia gwaranciji.

. Producent nie bedzie odpowiadat za jakiejkolwiek natury bezposrednie ani posrednie szkody

wynikte z niewlasciwej eksploatacji maszyny ani tez za straty spowodowane brakiem
mozliwosci eksploatacji maszyny w okresie naprawy gwarancyjnej.

Hendi Polska Sp. z 0.0.¢ ul. 28 Czerwca 1956r. 390, 61-441 Poznan - tel. +48 61 83 44 910 - fax.: +48 61 661 61 69 « www.hendi.pl
info@hendi.pl



I’/ﬁ1t\\
WYHEND 1
\ ___~ FOOD SERVICE EQUIPMENT

1 O niniejszym podreczniku

Niniejszy podrecznik uzytkownika jest integralng czescig maszyny i musi:
1. byé przechowywany przez caty okres eksploatacji maszyny

2. towarzyszy¢ ewentualnie zbywanej maszynie.

Poza instrukcjami przeznaczonymi dla operatora podrecznik zawiera schematy elektryczne,
ktére sg niezbedne przy przegladach konserwacyjnych i naprawach pogwarancyjnych.

1.1 Zakres i cel

Niniejszy podrecznik uzytkownika dostarcza wszelkich informaciji niezbednych do samodzielnej,
mozliwie bezpiecznej eksploatacji maszyny. Zawiera tez informacje pozwalajgce zrozumie¢
zasade dziatania maszyny i jej ograniczenia funkcjonalne, a takze ostrzezenia o zagrozeniach.
W razie jakichkolwiek watpliwosci prosimy kontaktowac sie najblizszym autoryzowanym
serwisem.

1.2 Dla kogo podrecznik jest przeznaczony

Niniejszy podrecznik uzytkownika dostarczany razem z maszyna, jako jej integralna czes¢ jest
przeznaczony dla operatorow oraz dla wykwalifikowanych technikow, ktérych zdaniem jest
zainstalowanie i konserwowanie maszyny.

Podane w podreczniku informacje, instrukcje, wytyczne i ostrzezenia powinny postuzy¢ stuzbom
odpowiedzialnym za utrzymanie maszyny w stanie sprawnosci technicznej (a w stosownym
zakresie takze wszystkim jej uzytkownikom) do opracowania, zaadoptowania lub przyjecia
wszelkich srodkéw technicznych i organizacyjnych niezbednych do bezpiecznej eksploatacji
maszyny.

1.3 Zastrzezenia

o Jesli niniejszy podrecznik uzytkownika zostanie zniszczony lub utracony, kopie
mozna uzyska¢ w autoryzowanym centrum serwisowym.

o W niniejszym podreczniku uwzgledniono stan techniczny istniejgcy w czasie,
gdy maszyna byta produkowana. Producent rezerwuje sobie prawo do statego
unowoczesniania swych wyrobow bez obowigzku aktualizowania wchodzacych
w gre podrecznikow uzytkownika, chyba ze chodzi o zmiane mogacg mieé
wptyw na ludzkie zdrowie i bezpieczenstwo.

o Szczegllng uwage nalezy zwracaé na zagrozenia inherentnie stwarzane przez
dziatajacg maszyne i bezwzglednie przestrzegac zalecen bezpieczenstwa.

¢ Producent odpowiada tylko za maszyne w oryginalnej (fabrycznej) konfiguracji.

e Producent nie bedzie odpowiadat za szkody powstate wskutek niewtasciwego
uzycia maszyny, pogwatcenia zalecen, braku doswiadczenia i/lub
nieroztropnos$ci operatora, nie respektowania przepiséw przez pracodawce,
operatora i/lub personel serwisujacy (konserwatoréw maszyny), jak rowniez za
zadne uszkodzenia wynikte z irracjonalnego, niewtasciwego i/lub ztego uzycia.

¢ Producent nie bedzie odpowiadac za konsekwencje zastosowania ekwiwalentéw
zamiast oryginalnych czesci zamiennych.

e Producent opowiada tylko za zawarto$¢ informacyjng niniejszego podrecznika w
jezyku wioskim.

¢ Nie stosowanie sie do zalecen podanych w niniejszym podreczniku natychmiast
uniewaznia gwarancje producenta.
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Osoby odpowiedzialne za sprawowanie nadzoru w miejscu pracy maszyny musza;:
e Zadbacé o wdrozenie wszelkich zalecanych $rodkéw bezpieczenstwa.

¢ Poinformowa¢ kazdego operatora o specyficznych zagrozeniach na ktére sie
naraza obstugujac maszyne i wszystkim operatorom wpoi¢ podstawowe metody
zapobiegania wypadkom.

¢ Dla kazdego operatora przygotowac osobiste srodki ochrony oraz
wyegzekwowac od nich stosowanie tych srodkéw i przestrzeganie zasad
bezpieczenstwa.

e Zadbac¢ aby w zadnej chwili maszyna nie byta obstugiwana tylko przez jednego
operatora.

1.4 Uzyte konwencje
W niniejszym dokumencie uzyto nastepujacych oznaczen:

NIEBEZPIECZENSTWO
Taka ikona oznacza, ze omawiana czynno$¢ moze zagrazac¢ bezpieczenstwu operatora i oséb
znajdujacych sie w poblizu pracujgcej maszyny, a zatem musi by¢ wykonywana $cisle wg
zaleceh bezpieczenstwa wytycznych podanych w niniejszym podreczniku.

WSKAZOWKA
Taka ikona symbolizuje uzyteczne informacje, zalecenia i/lub wskazéwki jak najlepiej wykonaé
omawiang czynnosc.

UWAGA
Taka ikona sygnalizuje konieczno$¢ zachowania szczegolnej uwagi aby unikngé uszkodzenia
maszyny.

2 Budowa, dane techniczne, uzycie maszyny

21 Budowa

Obieraczka ziemniakow zostata zaprojektowana do obierania ziemniakéw za pomocg okragtej
tarki. Skrobaczka matzy zostata zaprojektowana do czyszczenia zewnetrznych powierzchni
skorup matzy za pomocag tarczy wyposazonej w ostre wiosie.

Silnik elektryczny zabudowany w korpusie ze stali nierdzewnej napedza przez przektadnie
pasowg wrzeciono, na ktére recznie zaktada sie tarcze robocze. W podstawowej konfiguracji w
sktad maszyny wchodza;:

1. Zbiornik ze stali nierdzewnej do ktérego wktada sie obrabiane produkty. Wewnetrzna
powierzchnia tego zbiornika jest wylozona wstegg materiatu sciernego wyjmowang na czas
recznego mycia maszyny.

2. Tarcza robocza recznie zakladana na wrzeciono. W przypadku obieraczki ziemniakow jest to
tarka, w przypadku skrobaczki matzy — tarcza wyposazona w ostre wiosie.

3. Przezroczysta pokrywa gorna pozwalajgca obserwowac zaawansowanie procesu
obierania/skrobania. Pokrywa jest wyposazona w uchwyt do otwierania oraz czujnik
bezpieczenstwa reagujacy na otwarcie pokrywy w trakcie pracy maszyny.
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4. Boczne drzwiczki przez ktore roztadowuje sie obrobiony produkt. Drzwiczki sg wyposazone
w czujnik bezpieczehstwa reagujacy na otwarcie w trakcie pracy maszyny.

5. Recznie wysuwana spod zbiornika szuflada z perforowanej blachy ze stali nierdzewnej, do
ktérej scieka woda i spadajg obierki. Obierki sg zatrzymywane na filtrze ze stali nierdzewnej.
Pod szufladg znajduje sie kolektor z zaworem prowadzacym do studzienki sciekowe;j

6. Z boku do kadtuba maszyny jest przymocowana skrzynka z tworzywa sztucznego
mieszczaca uktady elektryczne. Potaczenie skrzynka-kadtub jest uszczelnione odpowiedniag
uszczelka. W gornej czesci skrzynki znajduje sie panel sterowania maszyny.

Wszystkie materialy mogace mieé stycznos¢ z obrabianymi produktami odpowiadajg aktualnym

wymaganiom sanitarno-epidemiologicznym dotyczacym zywnosci.

Tabliczka znamionowa maszyny:
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2.2 Dane techniczne
Parametr Model 5 kg Model 10 kg | Model 18 kg

FP 106 / FP 101 FP 103

FP 104 model

stotowy
Moc silnika obieraczki ziemniakéw (kW)/(Hp) | 0,37 kW /0,50 0,55 kW / 0,90 kW /

Hp 0,75 Hp 1,20 Hp
Moc silnika skrobaczki matzy (kW)/(Hp) 0,35 kW /0,50 0,35 kW / 0,65 kW /
Hp 0,50 Hp 0,90 Hp
Obroty tarki (min™ 270 320 320
Obroty tarczy roboczej skrobaczki (min™ 145 180 180
Wydajno$¢ obieraczki ziemniakéw (kg/h) 100 300 500
Wydajno$¢ skrobaczki matzy (kg/h) 50 150 250
Dtugosé¢ elastycznego przytacza do instalacji 1500 1500 1500
wodnej (mm)
Rozmiar tgczowki przytacza do instalaciji " %" Ya"
wodnej
Cisnienie wody w instalacji (bar) 0,2-10 0,2-10 0,2-10
Temperatura wody w instalacji (°C) 5°C -20°C 5°C -20°C 5°C -20°C
Srednica bocznego kolektora roztadowczego 50 50 50
(mm)
Srednica wewnetrznego kolektora 40 40 40
roztadowczego (mm)
Masa (kg) 35/ 40 45
28 model
stotowy
Gabaryty Ax B x C (mm) 520x530x700/ | 660x530x850 | 660x530x950
520x530x520

model stotowy
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Poziom generowanego hatasu 70dBA
Czestotliwos¢ sieci zasilajgcej Parz tabliczka znamionowa maszyny
Pobor pradu Parz tabliczka znamionowa maszyny
Napiecie sieci zasilajgcej Parz tabliczka znamionowa maszyny
Napiecia pomocnicze 24V AC, 24V DC
Przewdd uziemiajgcy i neutralny TT oraz TN
Stopien ochrony IP X4
Maszyna przeznaczona do uzytku w pomieszczeniach
Maszyne instalowaé na podfodze z drenem na odptyw sciekow
Maksymalna temperatura otoczenia podczas +40°C
pracy
Minimalny poziom oswietlenia w miejscu 500 lux
pracy

Produkt zgodny z dyrektywami 98/37/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE, Reg. 1935/2004, Reg.
2028/2006
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Czesci Model

Model stotowy 5 kg FP 104

. pokrywa gorna

. uchwyt pokrywy gornej

. uchwyt bocznych drzwiczek
. szuflada na obierki

. panel sterowania

. skrzynka elektryczna
. korpus maszyny

. ndzka podstawy

ONOUPAWN =

Tarcze robocze Srednica (mm)

Tarcza do obierania

) e @ 385 mm
ziemniakow

Tarcza z ostrym wtosiem do

: ; @ 385 mm
czyszczenia muszli
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2.3 Przewidziane sposoby uzycia

Opisana w niniejszym podreczniku maszyna moze by¢ obstugiwana wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowanych i Swiadomych zagrozen operatorow, ktérych kompetencje w
sprawach dotyczacych bezpieczenstwa dorownujg kompetencjom personelu serwisowego.
Operatorem nie moze by¢ mtodociany w rozumieniu kodeksu pracy. Operator musi by¢
odpowiednio przeszkolony w prawidtowe]j eksploatacji maszyny co najmniej przez bardziej
doswiadczonego operatora.

Normalnie maszyna moze by¢ stosowana tylko do obierania ziemniakéw (jesli jest
wyposazona jak obieraczka), badz do skrobania zewnetrznych powierzchni skorup
matzy (jesli jest wyposazona jak skrobaczka). W kazdym przypadku maszyna moze

pracowac tylko po zamknieciu i zablokowaniu pokrywy gornej i drzwiczek bocznych.

2.4 Niewtasciwe sposoby uzycia
Maszyny nie wolno uzytkowaé niewtasciwie, w szczegdélno$ci:

1.

w gospodarstwie domowym

2. z innymi parametrami niz wykazane w danych technicznych
3. producent o$wiadcza, ze nie bierze zadnej odpowiedzialnosci za konsekwencje

jakiegokolwiek uzycia maszyny wyposazonej w inne elementy niz te pokazane w
niniejszym podreczniku

. uzytkownik jest odpowiedzialny za wszelkie uszkodzenia wynikte z

nieprzestrzegania warunkow eksploatacyjnych zgodnych ze specyfikacjami i/lub
uzgodnionych przy potwierdzaniu zamdwienia

. obrabia¢ inne artykuty zywnosciowe niz dopuszczone specyfikacjami
. dopuszczac do jakichkolwiek manipulacji, powstawania uszkodzen ani

demontowac badz ukrywac etykiety.

2.5 Operacje zabronione

Zabrania sie uzytkowa¢ maszyne w jakikolwiek sposéb grozacy powstaniem
uszkodzen lub obrazen uzytkownika, w szczegdlnosci:

1.
2.
3.

8.

9.

przestawia¢ maszyne gdy jest ona podtgczona do sieci zasilajgcej
ciggnac¢ za kabel sieciowy aby go odtgczy¢

przesuwac¢ maszyne ciggnac ja za kabel sieciowy, przytacze do instalac;ji
wodnej, uchwyt gérnej pokrywy lub uchwyt bocznych drzwiczek

stawia¢ jakiekolwiek ciezary na maszynie, kablu zasilania sieciowego,
elastycznym przytaczu do instalacji wodnej, rurze odprowadzajgcej scieki

umieszczac¢ kabel zasilania sieciowego w poblizu ostrych krawedzi lub w
miejscach grozacych jego spaleniem

eksploatowac¢ maszyne jesli jej kabel sieciowy lub panel sterowania jest
uszkodzony

eksploatowac¢ maszyne jesli jej elastyczne przytacze do instalacji wodnej, rura
odprowadzajgca $cieki, uszczelnienie pokrywy gornej lub boczne drzwiczki sg
uszkodzone i w ktérymkolwiek z tych miejsc widoczne sg przecieki wody
pozostawia¢ maszyne po zakonczeniu pracy z wetknietym kablem zasilania
sieciowego lub z podtgczonym przytaczem do instalacji wodnej

pozostawia¢ bez dozoru maszyne napetniong wsadem (zaréwno pracujaca jak i
wytgczong)

10. wtykac jakiekolwiek obiekty pod pokrywe wentylacji silnika
11. wiacza¢ maszyne, ktorej szuflada na obierki nie jest zamknieta (dodatkowo w
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maszynach wyposazonych w boczny kréciec: do ktorej bocznego krocca nie
podfaczono rury)

12. umieszczac jakiekolwiek obiekty pod maszyng badz podktadaé cokolwiek pod jej
nozki

13. czysci¢ maszyne za pomocg substancji palnych, przyspieszajgcych korozje,
szkodliwych badz za pomoca strumieni wody pod wysokim cisnieniem

14. zanurza¢ maszyne w wodzie bgdz w jakichkolwiek innych ptynach

15. dopuszczaé do eksploatacji maszyny przez osoby nieupowaznione bgdz
noszace strdj inny niz zalecany dla operatora

16. wktada¢ do zbiornika maszyny rece badz jakiekolwiek obiekty (takie jak pateczki,
sztucce itp.) w trakcie wirowania jej tarczy roboczej (np. w celu utatwienia
zatadowania lub wytadowania obrabianych produktow)

17. otwiera¢ boczne drzwiczki w trakcie wirowania tarczy roboczej maszyny (np. w
celu ufatwienia zatadowania lub wytadowania obrabianych produktéw)

18. wigcza¢ maszyne, ktorej state i/lub ruchome elementy zabezpieczajgce nie
zostaty prawidtowo zablokowane badz sg usuniete

19. demontowac z maszyny jej zabezpieczenia i elementy sygnalizujgce
niebezpieczenstwo

20. eksploatowac¢ maszyne jesli nie zostaty wcielone w zycie wszystkie wytyczne
dotyczace eliminacji stwarzanych przez nig zagrozen

21. pali¢, postugiwac sie otwartym ogniem, badz manipulowa¢ materiatami
tatwopalnymi o ile nie zostaty przedsiewziete stosowne srodki bezpieczenstwa
przeciwpozarowego

22. wtgczaé badz ustawiac urzadzenia sterownicze i/lub zabezpieczajace podczas
pracy maszyny (osobom nieupowaznionym zabrania sie w ogéle manipulowac
tymi urzadzeniami).

Uzytkownik bedzie odpowiedzialny za wszelkie szkody wynikie z

nieprzestrzegania wyspecyfikowanych warunkéw normalnej eksploatacji. W

razie jakichkolwiek watpliwosci prosimy kontaktowac sie najblizszym autoryzowanym

centrum serwisowym.

3 Bezpieczenstwo

3.1 Wprowadzenie

Nieprzestrzeganie standarddw i procedur bezpieczenstwa moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia maszyny. Uzytkownik koncowy maszyny jest zobowigzany do
przestrzegania:

1. Wszelkich regut dotyczacych wptywu maszyny na srodowisko i jej bezpieczne;j
obstugi wynikajacych z przepisow prawa i/lub wchodzacych w gre standardow,
szczegolnie przepisow dotyczacych instalacji, podigczen i funkcjonowania
maszyny.

2.Wszelkich innych instrukcji i ostrzezen zawartych w dokumentacji dostarczonej z
maszyna.

Za wyjatkiem wyraznie okreslonych sytuacji jakiekolwiek czynnosci obstugowe

(wchodzace w zakres procedur instalacji, podigczania, przegladow

konserwacyjnych, demontazu/montazu, napraw, uszkodzen i/lub awarii, rozbierania

i rozmontowywania) mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez swiadomy zagrozen
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personel serwisowy odpowiednio przeszkolony w kwestiach bezpieczenstwa .

3.2  Srodowisko pracy

Srodowisko pracy musi odpowiada¢ wymogom Dyrektywy 89/654/CEE. W otoczeniu maszyny
nie mogq znajdowac sie zadne zbedne przedmioty. Zgodnie z wymogami Dyrektywy
89/391/CEE pracodawca musi zapewni¢ wymienione w niniejszym podreczniku srodki BHP
eliminujace lub ograniczajgce zagrozenia stwarzane przez maszyne.

3.3  Zagrozenia

3.3.1 Pokrywa ochronna
W zadnych okolicznosciach operatorowi nie wolno otwiera¢ ochronnej pokrywy
& komory pracujacej maszyny badz usuwac zadnego elementu systemu statych i
ruchomych zabezpieczeh, ani tez inaczej manipulowac przy nich. Wktadanie rak lub
innych czesci ciata w niebezpieczne obszary maszyny w ktérejkolwiek fazie obstugi
(tadowanie wsadu, roztadowanie produktow, wymiana tarczy roboczej, czyszczenie
maszyny) stwarza zagrozenie:
1. uderzenia wirujgcymi czeSciami maszyny
2. otarcia naskorka szorstkimi czesciami
3. bolesnych skaleczen ostrymi czesciami.
Operatorzy i konserwatorzy maszyny muszg by¢
o odpowiednio przeszkoleni do obstugi maszyny, ktérej pokrywa ochronna zostata
otworzona
e dobrze poinformowani o zagrozeniach towarzyszacych takim czynnosciom
e specjalnie upowaznieni przez osoby odpowiedzialne do wykonywania takich
czynnosci
o stosowac adekwatne srodki ochrony osobistej, w tym nosi¢ pieciopalczaste
rekawice ochronne.

3.3.2 Roztadowywanie obrobionych produktéw
Przed otwarciem drzwiczek komory i rozpoczeciem operacji roztadowywania
& obrobionych produktéw operator musi w odpowiednim miejscu pod wylotem z komory
umiesci¢ mise. Nastepnie przy zamknietej i zablokowanej pokrywie gérnej operator
moze wigczyé w panelu sterowania obracanie tarczy roboczej aby utatwi¢ operacje
wytadowywania produktéw.
W tej i w nastepnych fazach operacji roztadowania gtébwnym zagrozeniem jest:
1. niekontrolowane rozsypanie sie obrobionych produktow
Misa podstawiona pod wylot musi by¢ dostatecznie pojemna. Drzwiczki komory
powinny by¢ uchylone tylko na tyle, aby za ich pomocg mozna byto kierowaé
strumieniem produktow wysypujacych sie do misy.
Zaréwno operator jak i ewentualne inne osoby powinny sta¢ z boku wylotu a nie na
jego osi.

3.3.3 Zalania wodg3 i rozlania wody
Maszyna jest dotgczona do instalacji wodnej pitnej aby umozliwi¢ mycie obrabianych
& produktow. Scieki i obierki sg odbierane z maszyny u jej dotu lub wylotem bocznym.
Podczas kazdej fazy eksploatacji maszyny zagrozeniem jest:
1. mozliwos¢ zalania wodg
2. rozlania wody
Niezaleznie od sposobu odbioru sciekéw i odpadow, maszyna musi zawsze by¢
posadowiona nad studzienka, ktéra bedzie odprowadza¢ Scieki.
W przypadku maszyn z bocznym odprowadzeniem sciekoéw do obowigzkéw personelu
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konserwujgcego maszyne nalezy zatozenie filtra separujgcego obierki spadajace z
komory roboczej i podtgczenie do kolektora bocznego odpowiedniej rury odbierajacej
Scieki.

3.4 Zabezpieczenia maszyny
f Nie wolno demontowac¢ elementdéw ochronnych i innych zabezpieczeh maszyny. Jesli

ktorys musi by¢ z jakich$ szczegolnych wzgledéw zdemontowany na czas przegladu
konserwacyjnego, rownoczesnie z demontazem nalezy przedsiewzig¢ srodki aby fakt
ten dobrze i wyraznie zasygnalizowa¢ dla ograniczenia do minimum
niebezpieczenstwa ptyngcego z ryzyka uzycia niezabezpieczonej maszyny.
Zdemontowane zabezpieczenie powinno zosta¢ zamontowane na powro6t tak szybko
jak to tylko mozliwe.

Wszystkie elementy ochronne i zabezpieczenia maszyny (tak elektryczne, jak i
mechaniczne) nalezy stale utrzymywac w stanie sprawnosci.

Naped maszyny zostat kompletnie odizolowany przez nierozbieralne ostony uniemozliwiajgce
dostep do jakichkolwiek ruchomych elementéw uktadu przeniesienia napedu. Wszelkie
elementy wykonawcze i sterujgce maszyny majgce zwigzek z bezpieczehstwem zostaty
zaprojektowane z uzyciem dobrze sprawdzonych podzespotow i z zastosowaniem dobrze
sprawdzonych zasad bezpieczenstwa. Zasadnicze zabezpieczenia maszyny:

1.

Wszystkie ruchome czesci maszyny nie odizolowane przez nierozbieralne/rozbieralne ostony
zostaty zaprojektowane tak, aby wyeliminowa¢ mozliwos¢ przypadkowego dotkniecia ich
niebezpiecznych punktoéw z uwzglednieniem trybu pracy i zastosowania maszyny

. Gorna przezroczysta pokrywa jest wyposazona w mikro-wytacznik zatrzymujgcy maszyne w

momencie otwarcia pokrywy

. Boczne drzwiczki wytadowcze sg wyposazone w mikro-wytacznik zatrzymujgcy maszyne w

momencie otwarcia drzwiczek. Manipulujgc drzwiczkami za pomocg ich uchwytu i kontrolujac
w ten sposob ten mikro-wytgcznik mozna na chwile zatgcza¢ obroty tarczy roboczej w celu
utatwienia roztadowania obrobionych produktow.

. Odlegto$¢ miedzy zewnetrznym skrajem tarki (tarczy roboczej z ostrg szczecing) a

wewnetrzna powierzchnig komory roboczej w poblizu wylotu roztadowczego nie przekracza 6
mm.
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Mikro-wytacznik pokrywy gornej komory Mikro-wytacznik bocznych drzwiczek

Model 5-10-18 kg Model 10-18 kg

4 Transport, instalacja, eksploatacja

4.1 Zadania operatora

Jak juz wspominano w niniejszym podreczniku, maszyna powinna by¢ obstugiwana przez
odpowiednio wykwalifikowanych i Swiadomych zagrozen operatoréw, ktérych kompetencje w
sprawach dotyczacych bezpieczenstwa doréownujg kompetencjom personelu serwisowego.
Normalnie operator pracuje w dwoch obszarach:

1. strefa z boku maszyny po stronie przeciwnej do panelu sterowania (reczne tadowanie wsadu,
wizualna kontrola stanu obrabianych produktéw przy zamknietych i zablokowanych
drzwiczkach do komory)

2. strefa z boku maszyny po stronie panelu sterowania (manipulowanie drzwiczkami w celu w
celu utatwienia roztadowania obrobionych produktéw do podstawionej misy przy zamknietej i
zablokowanej gornej przezroczystej pokrywie komory).

4.2 Transport i przechowywanie

Jakiekolwiek operacje transportowe mogq by¢ wykonywane wytacznie przez dobrze
poinformowany i przeszkolony personel, ktéry zostat zapoznany ze wszelkimi zaleceniami
bezpieczenstwa wyspecyfikowanymi w niniejszym podreczniku. Operacje takie nalezy
wykonywac zgodnie z nastepujgcymi zasadami:

1. Manipulowa¢ mozna wylgcznie maszyng nie napetniong wsadem.

2. Przed rozpoczeciem prac upewnic sie, ze parametry (udzwig, dopuszczalne
gabaryty) przewidzianych do uzycia urzadzen wystarcza do bezpiecznego
manipulowania maszynag, oraz ze urzadzenia te sg legalnie dopuszczone do
uzytku.

3. Stosowac wszelkie srodki ostroznosci (np. odpowiednie zaczepienie stropu
wzgledem srodka ciezkosci) gwarantujgce stabilnos¢ podnoszonej maszyny.

4. Podczas tadowania / transportowania unika¢ narazania maszyny na wstrzasy i
kolizje.
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5. Maszyng manipulowac tagodnie w sposéb ciggty bez szarpnie¢ lub impulséw.

4.3 Opakowanie

Maszyna jest fabrycznie opakowana w folie polietylenowg wykluczajacg dostanie sie do srodka
ptynéw, materii organicznej, zwierzat itp. oraz dostarczana na palecie odpowiednich wymiarow.
Fabryczne opakowanie nalezy przechowywac na wypadek koniecznosci pozniejszych wysytek
(np. do punktu ztomowania).

Ocena biologicznej zgodnosci materiatow uzytych do wyprodukowania opakowania nalezy do
odbiorcy (pracodawcy). Do jego obowigzkow nalezy tez znajomos¢ aktualnie obowigzujacego
prawa dotyczacego ochrony srodowiska w jego kraju i przestrzeganie tego prawa .
Zabronione i karalne jest porzucanie maszyn i urzadzen elektrycznych w srodowisku.

4.4 Instalacja

4.41 Miejsce instalacji

Maszyna zostata zaprojektowana tak, ze w normalnych warunkach eksploatacyjnych i
klimatycznych zachowuje stabilno$¢ bez ryzyka przechylenia, upadku badz poruszenia nawet
jesli nie zostata zakotwiczona do podtoza. Jednakze nézki maszyny muszg spoczywac na
podtozu twardym, jednolitym i doktadnie ptaskim.

4.4.2 Zasilanie elektryczne
Potgczenia elektryczne musza by¢ wykonane zgodnie z przepisami kraju zainstalowania
maszyny. Ponadto nalezy przestrzega¢ nastepujacych wytycznych:

1. Maszyna musi by¢ zasilana z sieci o parametrach zgodnych z podanymi na tabliczce
znamionowej maszyny. W razie podania na maszyne zbyt wysokiego napiecia niektore jej
podzespoty ulegng zniszczeniu w stopniu uniemozliwiajgcym naprawe.

2. W niektorych krajach przepisy wymagaja, aby podobne maszyny byty (ze wzgledow
bezpieczenstwa) zasilane przez réznicowe zabezpieczenia pradowe.

3. Kabel zasilania musi by¢é poza maszyng poprowadzony przez uzytkownika w sposéb
zapewniajgcy mu dostateczng ochrone.

4. Jesli maszyne podigcza sie do sieci wyposazonej w przewdd neutralny (N), do obowigzkow
uzytkownika nalezy sprawdzenie przez wykonaniem podigczenia dostepnosci i ciggtosci tego
przewodu.

5. Do obowigzkow uzytkownika nalezy sprawdzenie przez podtgczeniem maszyny dostepnosci
i ciggtosci zotto-zielonego przewodu uziemiajgcego.

4.4.3 Wylacznik zasilania

Whytacznik zasilania (specyfikacje zob. schematy elektryczne) izoluje maszyne od sieci na czas
przegladéw konserwacyjnych lub innych interwenciji i wyklucza mozliwo$¢ porazenia pragdem.
Jesli typ gniazda na wytgczniku okaze sie niezgodny z typem wtyczki na kablu zasilajacym,
personel serwisowy powinien wymieni¢ gniazdko na zgodne ze wtyczka.
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Dwie pozycje wytgcznika:

/

Off - maszyna odcieta od sieci On - maszyna podtaczona do sieci

4.4.4 Instalacja wodna

Przytacze do instalacji wody pitnej musi by¢ wykonane zgodnie z miejscowymi przepisami i

nastepujgcymi wytycznymi:

1. Maszyna musi by¢ zasilana wodg pitna.

2. Przytacze do instalacji wodnej musi by¢ podtagczone do zaworu czerpalnego.

3. W systemie musi by¢ przewidziane zabezpieczenie przed wzrostem cisnienia wody powyzej
dopuszczalnego limitu. To zabezpieczenie musi by¢ wykonane i zainstalowane zgodnie z
miejscowymi przepisami.

4. Rozmiar tgczéwki oraz dopuszczalny zakres cisnien i temperatur wody podano w
specyfikacjach technicznych maszyny. Przed wzrostem ci$nienia powyzej gornej granicy
podanego zakresu instalacja powinna by¢ chroniona zaworem redukcyjnym.

5. Po zainstalowaniu przytgcza nalezy sprawdzi¢ jego szczelnosc¢. W razie przeciekow
dokreci¢/wymieni¢ uszczelke i ewentualnie wymienic tgczéwke.

6. Elastyczny waz przytacza musi by¢ poza maszyng poprowadzony przez uzytkownika w
sposob zapewniajgcy mu dostateczng ochrone.

Zawor czerpalny powinien by¢ dostarczony przez uzytkownika. Zawor musi by¢ wyposazony

w odpowiednig taczéwke pozwalajacg dokreci¢ ztgczke przytacza dostarczonego z maszyna.

Rolg zaworu jest odciecie maszyny od instalacji wodnej w celu unikniecia rozlewéw wody

podczas przegladéw maszyny.

=N

44,5 Odprowadzenie sciekéw

Scieki i odpady moga byé odprowadzane z maszyny na dwa

sposoby:

1. Scieki sptywajq przez otwér w dnie dolnej szuflady do
studzienki znajdujacej sie doktadnie pod tym otworem.

2

2. Scieki sg odbierane przez kolektor boczny. W takiej :]l
konfiguracji uzytkownik musi dostarczy¢ i zatozy¢ na
kolektor odpowiednia rure odprowadzajgcqg scieki do
studzienki gdzies w poblizu. Za kolektorem a przed
studzienkg Scieki powinny przeptywac przez filtr separujacy
obierki od frakcji ciektej. Rura odprowadzajgca nie moze
by¢ zagieta, scisnieta ani zakrzywiona w stopniu
uniemozliwiajgcym przeptyw wody — musi by¢ poprowadzona przez uzytkownika w sposéb
zapewniajacy jej dostateczng ochrone.

Zal| ﬂW\.

Scieki z maszyny nie nadajg sie do wykorzystania i powinny by¢ odprowadzane do kanalizacji.
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4.5 Demontaz

Wszelkie operacje demontazu jakichkolwiek elementéw maszyny mogg byé
wykonywane dopiero po jej zatrzymaniu, odtgczeniu od sieci zasilajacej i zakreceniu
wody. Komora maszyny nie moze zawiera¢ przy tym zadnych produktow ani wody.

4.51 Odprowadzenie sciekow
Maszyna wyposazona w dolng szuflade z otworem odprowadzenia sciekédw moze zostaé
przekonfigurowana tak, aby $cieki byly odbierane z bocznego kolektora. Taka operacja moze

by¢ jednak wykonana tylko w autoryzowanym serwisie.

4.5.2 Wymiana tarczy roboczej

1. Nacisng¢ uchwyt (1) przezroczystej
gornej pokrywy komory roboczej (2),
podnies¢ pokrywe i odchyli¢ jg do
oporu do tytu.

2. Recznie oprézni¢ komore roboczg (3)
z ewentualnie pozostawionych tam
resztek obrabianych produktéw.

3. Zwolni¢ zatrzask tarczy (4) i zdja¢ ja z
wrzeciona.

4. Przy wylocie obrobionych produktow
wepchngé wstege materiatu Sciernego
(5) do wnetrza komory roboczej,
nastepnie obja¢ ja obiema dtoAmi i
wyciagna¢ z komory.

Montaz przeprowadza sie wykonujgc
powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.

Po wymianie tarczy roboczej skontrolowac jej prawidtowe zatrzasniecie na wrzecionie
w komorze roboczej maszyny.

4.6 Opis funkcjonalny

4.6.1 Organy sterowania

Organy sterowania maszyny zostaty zaprojektowane i wykonane z myslg o niezawodno$ci i
odpornosci na czynniki narazenia wystepujace podczas normalnej eksploatacji. Sg dobrze
widoczne i czytelnie oznakowane.
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element panelu sterowania funkcja

biato-czarny = wigcz/wytacz panel sterowania

przycisk A

czarny przycisk O zatrzymaj maszyne

biaty przycisk I uruchom maszyne na zadany czas

biaty przycisk uruchom maszyne na czas wcisniecia przycisku (przy otwartych
@ bocznych drzwiczkach komory)

biaty przycisk @ zwieksz zadany czas pracy maszyny o 10 sekund na naci$niecie

lub co 1 s zwiekszaj go 0 1 s przez czas wcisniecia przycisku
biaty przycisk zmniejsz zadany czas pracy maszyny o 10 sekund na nacis$niecie
E] lub co 1 s zmniejszaj go o 1 s przez czas wcisnigcia przycisku
czerwony wyswietlacz wizualizacja czasu pracy maszyny [ & ]
4.6.2 Wiaczanie/wyltaczanie panelu sterowania o

Panel sterowania i wyswietlacz mozna wigczy¢ i wytgczy¢ naciskajac biato-czarny przycisk

4.6.3 Zadawanie czasu pracy
Przed uruchomieniem maszyny nalezy zade2 ~7as jej pracy. Biaty przycisk stuzy do
zwiekszania tego czasu, za$ biaty przycisk E] — do jego zmniejszania.

4.6.4 Uruchamianie
Po zataczeniu zasilania maszyne mozna uruchomié¢ biatym przyciskiem 1.

4.6.5 Zatrzymywanie
Przed uptynieciem zadanego czasu pracy maszyne mozna zatrzymaé¢ czarnym przyciskiem O.

4.6.6 Uruchamianie na czas trzymania wcisnietego przycisku

Aby ufatwi¢ roztadowywanie obrobionych produktéw z komory roboczej maszyny po otwarciu
drzwiczek do komory mozna na chwile uruchomié maszyne biatym przyciskiem

Maszyna zostanie uruchomiona tylko na czas wcisniecia tego przycisku.

4.6.7 Zaniki napiecia zasilania
Po przywréceniu zasilania po jakims$ zaniku (awaria sieci, odtaczenie maszyny od sieci)
maszyna nie podejmie pracy dopdki ponownie nie zostanie nacisniety przycisk start.

4.6.8 Wylaczniki bezpieczenstwa

Podniesienie podczas pracy maszyny gornej przezroczystej pokrywy komory roboczej lub
otwarcie drzwiczek bocznych spowoduje natychmiastowe zatrzymanie maszyny ze wzgledéw
bezpieczenstwa (dzieki mikro-wytacznikom zainstalowanym w pokrywie i w drzwiczkach). Po
takim zatrzymaniu maszyna bedzie mogta zosta¢ ponownie uruchomiona dopiero gdy pokrywa
i/lub drzwiczki zostang zamkniete i zostanie nacisniety przycisk start.
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4.7 Kontrole przed uruchomieniem maszyny

weryfikacja

sposob wykonania

Upewnic sie, ze:

» maszyna zostata posadowiona nad
studzienkg sciekowg

» szuflada z filtrem na obierki jest prawidtowo
wetknieta

> jesli jest stosowany boczny kolektor, to
zostata do niego podtagczona i dobrze
zacisnieta obejma rura odprowadzajaca
Scieki

Wizualna inspekcja pozycji maszyny,
wchodzacych w gre czesci i kontrola
prawidtowosci podigczenia rury
odprowadzajgcej scieki. W razie
zauwazenia jakichs nieprawidtowosci
wezwac konserwatora maszyny.

Skontrolowa¢ integralnosé:

statych oston

przezroczystej pokrywy gornej
bocznych drzwiczek komory robocze;j
wylotu obrobionych produktéw
wstegi materiatu Sciernego

korpusu maszyny

VVVVVY

Wchodzace w gre czesci muszg spetniac
swe funkcje. Integralno$¢ kontrolowaé
wizualnie. Czesci muszg by¢ wymienione
po zauwazeniu pierwszych objawéw korozji
lub pekania (przez autoryzowany serwis).

Upewni¢ sie, ze w komorze roboczej i w wylocie
obrobionych produktow nie ma obcych obiektow

Sprawdzi¢ czy w komorze roboczej nie
pozostawiono jakichs obcych obiektéw
(narzedzi, czesci ubioréw itp.) badz
produktow zywnosciowych i ew. usungg.

Sprawdzié, ze:

» maszyna zostata prawidtowo przylgczona do
instalacji wody pitnej

» zawor czerpalny wody zostat odkrecony

» nie wida¢ zadnych przeciekéw wody pod
pokrywa gorng ani bocznymi drzwiczkami
komory

Przytacze i przecieki kontrolowaé wizualnie.
W razie zauwazenia jakichs
nieprawidtowosci wezwac konserwatora
maszyny.

Sprawdzi¢ czystosé:

» wewnetrznych czesci maszyny

» wstegi materiatu Sciernego, tarczy robocze;j,
przezroczystej gornej pokrywy i bocznych
drzwiczek komory roboczej, wylotu
obrobionych produktow

» dyszy wody wewnatrz komory roboczej

» zewnetrznych powierzchni maszyny

Czystos¢ powierzchni kontrolowac
wizualnie.

W razie zauwazenia plesni lub innych
zanieczyszczen wykonaé procedure
czyszczenia maszyny wg instrukcji
podanych w rozdziale 5.

Sprawdzi¢ dziatanie:
» dziatanie zabezpieczen
» dziatanie systemu sterowania

Wszystkie zabezpieczenia musza spetniac
swe funkcje. Czesci musza by¢ wymienione
po zauwazeniu pierwszych objawéw korozji
lub pekania (przez autoryzowany serwis).

Kontrolujgc dziatanie systemu sterowania
sprawdzi¢, ze po uruchomieniu maszyna nie
wydaje zadnych podejrzanych odgtosow

W razie ustyszenia takich dzwiekow
natychmiast zatrzyma¢ maszyne i wezwac
serwis.

W przypadku koniecznosci wykonania jakiejkolwiek naprawy lub wymienia jakiej$ niesprawnej
czesci nalezy wezwac serwis. Wymieniane czesci musza by¢ zastepowane oryginalnymi
czesciami producenta lub odpowiednikami o poréwnywalnej jakosci i poziomie bezpieczenstwa.
Wiecej informaciji na ten temat mozna uzyskac¢ w autoryzowanym serwisie.
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4.8 Cykl pracy

4.8.1 Uruchomienie
Operator maszyny powinien uruchamia¢ maszyne nastepujgaco:

1. Sprawdzi¢ stan maszyny jak opisano wyzej w sekcji 4.7.

2. Zamkng¢ boczne drzwiczki komory roboczej dociskajac je do korpusu maszyny i zablokowac
je opuszczajgc ich uchwyt.

3. Catkowicie otworzy¢ gorng przezroczysta pokrywe i recznie napetni¢ komore roboczg
produktami przeznaczonymi do obrobki w ilosci okreslonej w danych technicznych maszyny.

4. Sprawdzi¢ czy dysza doprowadzajgca wode nie jest zatkana.

5. Zamkna¢ gérng przezroczystg pokrywe komory roboczej dociskajac jg do korpusu maszyny i
zablokowa¢ jg opuszczajac jej uchwyt.
=
6. Naciskajac klawisz wiaczy¢ wyswietlacz maszyny, klawiszami @ E] zadac czas
obrobki, po czym klawiszem | uruchomié maszyne.

7. Po uptynieciu zadanego czasu obrobki maszyna zatrzyma sie, na wyswietlaczu bedzie
widniat przepracowany czas. Jesli obrabiane produkty wymagajg dalszej obrébki, ponownie
nacisng¢ klawisz | aby powtorzyé¢ cykl. Przeciwnie, jesli produkty zostaty zadawalajgco
obrobione przed uptynieciem zadanego czasu obrébki, maszyne mozna wczesniej wytgczy¢
naciskajac klawisz O.

4.8.2 Roztadowanie produktéow
Operator maszyny powinien roztadowywac obrobione produkty nastepujgco:

1. Pod wylot z komory podstawi¢ dostatecznie duzg mise.
2. Pociggna¢ do géry uchwyt bocznych drzwiczek aby je odblokowac i otworzy¢.

3. Stang¢ z boku maszyny (a nie frontalnie przed wylotem z komory), uchyli¢ drzwiczki i
pozwoli¢ aby obrobione produkty wysypaty sie do podstawionej misy.

4. Naciskajac na chwile przycisk wigczyé obroty tarczy aby utatwi¢ roztadowanie
obrobionych produktow.

Ewentualnie resztke obrobionych produktow pozostatych w komorze mozna tez wyjac recznie

od gory po otwarciu gérnej pokrywy komory.

4.8.3 Wylaczanie

Maszyne nalezy wytgczac jak nastepuje:

Kompletnie oprézni¢ komore robocza.

Wytaczy¢ zasilanie maszyny.

Zakreci¢ zawor czerpalny wody i zdjg¢ z niego przytacze.
Odtaczy¢ wtyczke zasilania z gniazda na wytgczniku.
Oczysci¢ maszyne.

RN~

5 Konserwacja, rozwigzywanie probleméw, czyszczenie
5.1 Konserwacja

5.1.1 Wymagane kwalifikacje konserwatora

W niniejszym rozdziale opisano przeglady okresowe, kontrole poprawnej pracy, a takze
rozwigzywanie problemow uniemozliwiajgcych normalng eksploatacje maszyny. Takie
czynnosci moga by¢ wykonywane jedynie przez osoby odpowiednio wykwalifikowane,
kompetentne i upowaznione przez pracodawce.
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Zadnych czynnoéci wechodzacych w zakres konserwacii, czyszczenia i/lub wymiany cze$ci nie
wolno wykonywa¢ dopdki maszyna nie zostanie catkowicie zatrzymana i odcieta od zasilania.

5.1.2 Demontaz zabezpieczenn maszyny
Zadna stata ostona ani ruchoma pokrywa nie musi by¢ demontowana dla wykonania czynnosci
opisanych w niniejszym rozdziale.

5.1.3 Odciecie od zasilania

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci wchodzacych w zakres konserwaciji,
czyszczenia i/lub wymiany czesci nalezy odciaé maszyne od zrédet zasilania:

1. Przestawi¢ wytacznik zasilania w pozycje “zero”.

2. Wyja¢ wtyczke kabla zasilania z gniazda na wytgczniku.

3. Zakreci¢ zawor czerpalny wody.

4. Odkreci¢ i zdja¢ faczowke przytacza maszyny do instalacji wodne;j.

5.2 Rozwigzywanie problemow
Konserwator maszyny moze we wiasnym zakresie rozwigzywac¢ nastepujace problemy
uniemozliwiajgce jej eksploatacje.

objaw mozliwa przyczyna zalecany spos6b postepowania
Brak zasilania |Brak napiecia w sieci Skontaktowac sie z dostawcg energii
elektrycznej
Przepalone bezpieczniki lub |Ustali¢ przyczyne zadziatania zabezpieczenia,
zadziatato zabezpieczenie |wyeliminowac jg i wymieni¢ bezpieczniki
termiczne w linii zasilajgcej |(zataczy¢ zabezpieczenie). Jesli problem
bedzie sie powtarzat, wezwac¢ technika

elektryka.
Maszyna nie |Zadziatato zabezpieczenie |Ustali¢ przyczyne zadziatania zabezpieczenia,
dziata (bezpiecznik) wewnatrz wyeliminowac jq i zatgczyé zabezpieczenie.
maszyny Jesli problem bedzie sie powtarzat, wezwac

technika elektryka. Bezpieczniki wymienia¢ na
identyczne modele (obcigzalnos¢, zwioka).
Otwarta przezroczysta Zamkna¢ i zablokowac¢ pokrywe/drzwiczki
gérna pokrywa lub boczne
drzwiczki komory roboczej

Inna przyczyna Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym serwisem.
Tarcza Brak napiecia zasilania. Przywréci¢ doptyw pradu.
robocza nie Wytaczony wytgcznik Przestawi¢ wytacznik w pozycje ON
obraca sie zasilania.

Nie ustawiono czasu Zadac¢ czas obrobki

obrébki.

Przepalony bezpiecznik lub |Ustali¢ przyczyne zadziatania zabezpieczenia,
zadziatato zabezpieczenie |wyeliminowac jq i zatgczy¢ zabezpieczenie.

termiczne.

Uszkodzony klawisz Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.
wigczajacy maszyne.

Uszkodzony mikro- Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.
wylgcznik.

Luzne paski w przekfadni (w|Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.
tej sytuacji styszalne sg
specyficzne odgtosy)
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Obrébka Zuzyta tarcza robocza Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
przebiega w celu wymiany.
nieprawidtowo
Zuzyta wstega materiatu Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
Sciernego wewnatrz komory |w celu wymiany.
roboczej
Brak wody w |Maszyna nie podigczona do |Podtgczy¢ maszyne do instalacii
komorze instalacji wodnej
roboczej
podczas pracy |Zakrecony zawor czerpalny |Odkreci¢ zawor
maszyny Zatkana dysza wodna w Wytaczyé maszyne, odcig€ jg od zrodet
komorze roboczej zasilania i oczy$ci¢ dysze
Uszkodzone kanaty wodne |Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym serwisem
maszyny
Nadmiar wody |Zatkany filtr Oczyscic filtr
w komorze Zle wsunieta stalowa Poprawnie wsuna¢ szuflade
roboczej szuflada na obierki
Zle zatozona na kolektor lub|Poprawnie zatozy¢ lub odblokowaé rure
przygnieciona rura odptywowg
odptywowa
Przecieki na  |Elastyczne przytacze nie Wytaczy¢é maszyne, odcig¢ jg od zrodet
zewnetrznych |uszczelnione na zworze zasilania i dokreci¢ ztaczke przytacza. Jesli
powierzch- badz wewnatrz maszyny gwint jest zuzyty lub uszkodzony albo brakuje
niach maszyny uszczelki skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.
Nieszczelna uszczelka pod |Skontaktowaé sie z autoryzowanym serwisem
goérng pokrywa lub
bocznymi drzwiczkami
komory roboczej
Woycieki wody |Pekniecia lub perforacje Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
z elastycznego |weza w celu wymiany weza (wymieniaé nie rzadziej
przytacza do niz raz na 3 lata)
instalacji
wodnej
5.3 Naprawy

Wszelkie naprawy nalezy zlecaé autoryzowanemu serwisowi. Instrukcje dotyczace napraw nie
zostaty podane w niniejszym podreczniku.

5.4 Czyszczenie

ruchu.
Przed jakimkolwiek czyszczeniem maszyne nalezy oprozni¢ z produktéw i odcig¢ od
zewnetrznych zrédet zasilania.
Elementow elektrycznych maszyny nie wolno my¢ woda w zadnej postaci (bicze
wodne, szmaty, gabki, reczniki).
Maszyny nigdy nie wolno umieszczaé¢ bezposrednio w zlewie ani pod kranem z
biezacg woda.
Jesli stan sanitarny maszyny nie spetnia wymagan standardéw higienicznych, maszyna moze
wymagac rozebrania i oczyszczenia wszelkich powierzchni mogacych mie¢ stycznosé¢ z

f Wyraznie zabrania sie dotyka¢ jakichkolwiek elementéw maszyny znajdujacych sie w

Hendi Polska Sp. z 0.0.¢ ul. 28 Czerwca 1956r. 390, 61-441 Poznan - tel. +48 61 83 44 910 - fax.: +48 61 661 61 69 « www.hendi.pl
info@hendi.pl



I’/ﬁ1t\\
WYHEND 1
\ ___~ FOOD SERVICE EQUIPMENT

produktami zywnosciowymi (wewnetrzne powierzchnie, przezroczysta gorna pokrywa, boczne
drzwiczki komory roboczej oraz tarcze robocze).

Czestotliwos¢ czyszczenia: codziennie na koncu zmiany badz przed przystgpieniem do pracy
Osoba odpowiedzialna: operator

Procedura:

1. Oprozni¢ komore roboczg ze wszystkich produktow.

2. Zamkngc i zablokowac przezroczystg gorng pokrywe i boczne drzwiczki komory roboczej, po
czym wigczyé maszyne na co najmniej 10 sekund bez obrabianych produktéw lecz z
odkreconym doptywem wody.

3. Odblokowac i otworzy¢ pokrywe i boczne drzwiczki, nastepnie zdemontowac tarcze roboczg
oraz wstege materiatu Sciernego.

4. Aby ufatwi¢ sobie demontaz wstegi, najlepiej wepchngg¢ jg do srodka komory w okolicy wylotu
obrobionych produktow.

5. Zamkng¢ i zablokowac przezroczystg gorng pokrywe i boczne drzwiczki komory roboczej, po
czym wigczy¢ maszyne na co najmniej 10 sekund z pustg komorg i odkreconym doptywem
wody.

6. Wysunac szuflade i oprozni¢ jg z obierek. Jesli maszyna jest wyposazona w boczny kolektor
Sciekow, oczyscic filtr na rurze odptywowe;j.

7. Umyc tarcze roboczg i wstege materiatu Sciernego pod biezaca woda.

8. Odblokowa¢ i otworzy¢ pokrywe i boczne drzwiczki komory roboczej, nastepnie:

o Jakas skrobaczka z tworzywa sztucznego zeskrobaé resztki produktéw zywnosciowych z
powierzchni.

e Szmatkg lekko zmoczong w gorgcym wodnym roztworze jakiegos detergentu do mycia
naczyn przetrze¢ wszystkie powierzchnie wewnetrzne nie pozostawiajac detergentu
(szmatka nie powinna obciekac). Papierowym recznikiem oczy$ci¢ wylot obrobionych
produktow. Postugiwac sie cieczami przeznaczonymi do mycia stali nierdzewnej. Nie uzywaé
zadnych kremodw ani past sciernych. Uzyte Srodki w zadnym razie nie mogg zawierac chloru.
Tluste plamy zmywac¢ denaturatem.

e Sptukac goraca wodg wszystkie powierzchnie wewnetrzne, po czym wysuszyc¢ je szmatkg
nie pozostawiajacyg ktakow.

o Nie sktadaé¢ maszyny do czasu konieczno$ci jej uruchomienia. Umyte i wysuszone elementy
przechowywac zawiniete w nie pozostawiajgce kltakéw suche szmatki.

Diugie okresy wylaczenia z eksploatacji: na czas dtugiego wytaczenia z eksploatacii

maszyny jej stalowe powierzchnie pokry¢ cienkg ochronng warstewka wazeliny.

Przystepujac do czyszczenie nie wolno:

e Zbliza¢ czegokolwiek do ruchomych czedci maszyny uprzednio nie upewniwszy sie, ze
zostaty one catkowicie zatrzymane.

e ZblizaC czegokolwiek do ruchomych czesci maszyny uprzednio nie zablokowawszy
wylgcznika zasilania w pozycji zerowe.

Zabronione srodki/techniki czyszczace:

e strumienie sprezonego powietrza

e strugi wody

e urzadzenia czyszczace oparte o wykorzystanie pary wodnej

e chlorowane $rodki czyszczace (takze te zawierajgce chlor w niskim stezeniu): wybielacze,
kwas solny, produkty stuzagce do czyszczenia kanalizacji, produkty stuzace do czyszczenia
marmuréw, srodki odwapniajgce itd. Takie produkty mogg doprowadzi¢ do trwatego

zaplamienia stali nierdzewnej. Nawet opary powyzszych srodkdw moga utleniaé i korodowac
stal.
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e Wiorki, szczotki, tarcze stalowe lub z innych metali/stopow (aluminium, mosiadz itd.) jak
réwniez narzedzia uprzednio uzywane do czyszczenia innych metali/stopéw ktdére mogg
porysowac czyszczone powierzchnie

e detergenty w postaci sciernych pytow
e palne rozpuszczalniki lub inne palne/korozyjne ptyny
e substancje uzywane do czyszczenia srebra.

»

Wycofanie z eksploatacji

przypomina, ze po wycofaniu z eksploatacji maszyne nalezy
odstawi¢ do odpowiedniego punktu ztomowania.

Przekreslony symbol kosza na smieci umieszczony na maszynie \—

Obecnie maszyny wycofane z eksploatacji sg odbierane przez producenta. Uzytkownik
przeznaczonej do ztomowania maszyny kontaktuje sie z producentem i postepuje wedtug regut
systemu utylizacji odpadow przemystowych. System ten ma na celu zagospodarowanie jako
materiaty wtérne wszelkich komponentéw utylizowanych urzgdzeh, ktore nie zagrazaja
Srodowisku (recykling).

Omawiana w niniejszym podreczniku maszyna nie zawiera zadnych niebezpiecznych
substanciji.

Nielegalne pozbycie sie produktu podlega sankcjom administracyjnym okreslonym w
obowigzujacych przepisach ochrony srodowiska.

6.1 Materiaty uzyte do produkcji maszyny
Do produkcji maszyny uzyto nastepujgcych materiatow.

anodyzowane stal tworzywo sztuczne
podzespot aluminium nierdzewn zdatne do kontaktu z
a AlSI 304 zywnoscia
Korpus i komora robocza .
Wylot obrobionych produktow .
Przezroczysta gérna pokrywa .
komory roboczej
Elastyczny waz przytacza do i
instalacji wodnej
boczne drzwiczki komory roboczej i
Szuflada na obierki z filtrem .
Tarcza robocza obieraczki .
Tarcza robocza skrobaczki matzy .
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7 Informacja o zmianie przeptywu wody 1 odpadow.

Aby qué podsta\;ve, nalzy dercié 4 sruby
m8 wskazane strzatkami.

Wiéz zlgczke 'Fédukcyjnq do rury odptywowe;.

odptywowej przez boczny otwor.
Zamontuj ponownie podstawe, przykrec 4
Sruby m8.
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