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Wilk Inoxxi WB 22

Nowoczesne maszyny
do mielenia migsa:

* Profesjonalna wydajnosé
dostosowana do Twoich
potrzeh: od 120 do 450 kg
miesa/h

* Poziom higieny hez
kompromiséw

* Plynna praca, prosta obstuga,
fatwy demontaz i czyszczenie

» Wentylowane silniki
z zahezpieczeniami

* Mocna, trwata, solidna
konstrukcja

Pity do miesa, ryb i drobiu:
* Spetniajq surowe standardy
hezpieczenstwa ohstugi
* tatwe w obstudze i czyszczeniu
* Idealne do uzytku w sklepach
i mniejszych zaktadach
przemystowych

Pita Inoxxi BS 155T

WILK
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Nowoczesne maszyny do obrobki miesa
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Profesjonalne maszyny INOXXI to nowoczesne urzadzenia do intensywnej
pracy. To solidny sprzet, ktory zaspokoi potrzeby zwigzane z przygotowaniem
migsa z optymalng wydajnoscia, zapewni odpowiednia jako$¢ produktu

koncowego oraz szyhka, ptynna prace.

Maszyny INOXXI zaprojektowano

z dbatoscig o kazdy detal, aby stworzy¢
sprzet wyjatkowy i wyrozniajgcy sie wsrod
konkurencyjnych urzadzen. Urzgdzenia
INOXXI sg skonstruowane z zapewnieniem
europejskich standardéw w zakresie
higieny i bezpieczenstwa pracy.

Wysoki poziom higieny i solidna
konstrukcja

Bezkompromisowa pod wzgledem
poziomu higieny konstrukcja ze

stali nierdzewnej pozbawiona jest
wydrgzen, kantow i szczelin, w ktdrych
mogtyby gromadzi¢ sie resztki miesa

i bakterie. Elementy zostaly wygtadzone

i wypolerowane, a tgczenia precyzyjnie
spasowane, aby wyeliminowac krytyczne
pod wzgledem higieny miejsca. tatwy
demontaz zestawu tngcego sprawia, ze
czyszczenie maszyn INOXXI jest szybkie,
tatwe i skuteczne.

Wentylowane silniki

Nawet podczas bardzo intensywne;
pracy nie ma mozliwosci uszkodzenia
silnika. Skuteczny system wentylaciji
silnika nie dopuszcza do jego szybkiego
przegrzewania sie, dlatego praca jest
ptynna. System ,no volt release” (NVR)
zabezpiecza silnik przed przypadkowym
uruchomieniem po zaniku napiecia.

Zestaw nacinajacy ze stali
nierdzewnej wysokiej jakosci
Wszystkie elementy zestawu nacinajgcego
- sito, noz, $limak, obudowe — wykonano

z wysokogatunkowej stali nierdzewne;,
dlatego sg one wytrzymate i nie wchodzg
w reakcje chemiczne.

Wysoka wydajnosé

Mimo kompaktowych wymiaréw sg to
urzadzenia o imponujgcej wydajnosci.
Uzyskano jg dzieki wysokiej predkosci
pracy i konstrukcji zespotu thgcego,

ktory nie nagrzewa sie nadmiernie

nawet podczas dtugotrwatej pracy
urzadzenia. Dzieki temu mieso mielone
jest w odpowiedniej temperaturze i nie traci
swoich wtasciwosci smakowych. Proces
mielenia nie pogarsza jakosci surowca,

a ilos¢ miesa, ktore mozna zmielic¢, budzi
respekt.

Po zakonczeniu cyklu pracy w urzadzeniu
pozostaje tylko minimalna ilo$¢ surowca —
dzieki temu mozna mieli¢ inne mieso nawet
bez rozbierania zespotu thgcego.

Pity do migsa, ryb i drobiu

Pity INOXXI sg przeznaczone do cigcia
zamrozonego lub surowego miesa

z koscmi, ryb i drobiu — w sklepach

i mniejszych zaktadach przemystowych.
Spetniajg wysokie standardy
bezpieczenstwa - majg zabezpieczenie
przed uruchomieniem przy zdjetej
ostfonie noza, a czesci elektryczne sg
zabezpieczone przed ingerencjg wody.
Brzeszczotem o szerokosci 16 mm moga
cig¢ produkty o wysokosci do 300 mm na
gtebokos¢ do 190 mm. Wykonane ze stali
nierdzewnej - sg odporne na kwas i soki
z miesa.



Wilki INOXXI serii WLM
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Wilki Inoxxi serii WLM s3

w standardzie wyposazone * Przeznaczone do typowych zastosowan

w zestaw tnacy Enterprise, w wigkszych sklepach

z sitem i nozem w zestawie. * Wydajnos$é: do 150/250/450 kg/h

Opcjonalnie dostepne s3 sita (odpowiednio w modelach WLM

0 réznej Srednicy otworéw. 12/22/32)

* Solidne i trwafe, wykonane ze stali
nierdzewnej

* Kompaktowa konstrukcja (zajmujg mato
miejsca)

* tatwe do czyszczenia

* Wyposazone w doskonale uszczelniony
silnik, do ktérego nie przedostajg sie
zanieczyszczenia

 Skuteczna wentylacja silnika pozwala
na dtugotrwatg i bezawaryjng prace

* System ,no volt release” (NVR)

Elementy zestawu nacinajacego Enterprise zabezpiecza urzadzenie przed
przypadkowym uruchomieniem po zaniku
napiecia Inoxxi WLM 32 o wydajnosci 450 kg/h

* Certyfikat CE na zgodnosc¢
z obowigzujgcymi przepisami w zakresie
higieny i bezpieczenstwa obstugi maszyn
do miesa

* Mozliwos¢ zastosowania szarpakow
3 i 5-czesciowych jako opcja

315

Model Inoxxi WLM 12 ]
Wydajno$¢ 150 kg/h
Wymiary zewn. 235x410x 510 mm
Wymiary podstawy 235 x 255 mm e
Waga maszyny bez opakowania 24 kg ° 8 b2
Moc silnika 750 W b M
Zasilanie 230 V/ 50 Hz / 1-faz. lub 380 V/ 50 Hz / 3-faz 255 235
410

Model Inoxxi WLM 22

Wydajnosé 250 kg/h

Wymiary zewn. 248 x 455 x 545 mm

Wymiary podstawy 248 x 275 mm

Waga maszyny bez opakowania 26 kg o

Moc silnika 1100 W &

Zasilanie 230 V/ 50 Hz / 1-faz. lub 380 V/ 50 Hz / 3-faz.

275 250

455

Model Inoxxi WLM 32

Wydajnos¢ 450 kg/h

Wymiary zewn. 300 x 536 x 587 mm

Wymiary podstawy 300 x 330 mm

Waga maszyny bez opakowania 45kg 2 R

Mog silnika 2200 W " i |

Zasilanie 230 V/ 50 Hz / 1-faz. lub 380 V/ 50 Hz / 3-faz. 0 200
535

WILKI T PIEY




Wilki Inoxxi serii WB i WBR
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Wilki Inoxxi WB22 i WB32

Urzadzenia przeznaczone do pracy

w wiekszych sklepach, placowkach
zbiorowego zywienia oraz do zastosowan
potprodukeyjnych w zaktadach
przetworczych.

Najwazniejsze zalety:

* Gardziel wyjmowana jednym ruchem
— fatwe czyszczenie i przechowywanie
* Zestaw nacinajgcy, taca zatadowcza oraz
obudowa wykonane ze stali nierdzewnej
* Zwarta, elegancka obudowa
* Bieg wsteczny
* Urzadzenia w standardzie wyposazone

w zestaw tngcy Enterprise.

Model WB22 WB32
Glowica 22/82 32/82
Wydajnosc 270 kg/h 500 kg/h
Zasilanie 230 V/ 50 Hz/ 1-faz. — 260
Moc silnika 1100 W 2200 W 560
. . . 530 330
Srednica sn.ka 80 mm m I g
Maks. wymiary 2ewnglizne  go5, 4505535 mm 330x 565 x 540 : : =1
(szer. x df. x wys.) .
Waga 33 kg 50 kg e g(ﬁﬂ 4 |

365 290

460 W wilkach Inoxxi seria WB

Wilki Inoxxi WBR22 i WBR32
z chlodzong gardzielg i taca

Urzadzenia z chtodzong gardzielg i tacg
zatadowczg przeznaczone do typowych
zastosowan w sklepach o wiekszej
powierzchni, spetniajgce wymagania
HACCP W cafosci wykonane ze stali
nierdzewnej. Wyposazone w bardzo
cichy modut chtodzacy wypetniony
ekologicznym gazem. Wentylowany
silnik zapewnia prace bez przerw.

W standardzie: bieg wsteczny i zestaw
tngcy Enterprise.

Inoxxi WBR32

410
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Model WBR22 WBR32 'ﬂﬂ 9 8 .
Glowica 22/82 32/98 gF ) I e
Wydajnost 250 kg/h (4,2 kg/min) 450 kg/h (7,5 kg/min) - o
Zasilanie 230 V/ 50 Hz/ 1-faz. 415
Moc silnika 1100 W 2200 W ‘ 2 ‘ ‘ 2 ‘
Moc modutu chiodzacego 190 W ‘ =3
. SN
Maks. wymiary ewnelizne o6, sqay 4ggmm 340 x 545 x 555 j‘ﬂ A fos
(szer. x dt. x wys.) =
Waga netto 40 kg 52 kg
415 260
485

orobki miesa

i WBR po zmieleniu jednej partii
migsa mozna fatwo i szybko
wyjaé zestaw nacinajacy

i przechowaé go w chtodni.

W ten sposéh, dzielac prace

na etapy, mozemy mielié¢

raz na jakis czas, a warunki
bakteriologiczne beda wciaz
zachowane. Nie trzeba wowczas
my¢é zestawu po kazdym

uzyciu, a wystarczy jedynie pod
koniec dnia. Prosty demontaz
pozwala bhardzo szyhko i hez
zadnych narzedzi przygotowaé
zastaw nacinajacy do mycia.




Pily do miesa, ryb i drobiu
Inoxxi serii BS
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Przeznaczone do ciecia zamrozonego lub
surowego miesa z kos¢mi, ryb i drobiu.

Maksymalnie higieniczna, fatwa do
czyszczenia konstrukcja

* fatwe czyszczenie i wygodna praca

* ptaskie, tatwe do czyszczenia
powierzchnie pozbawione miejsc, gdzie
mogtyby gromadzi¢ sie resztki miesa,
brud i bakterie

Mocna, solidna konstrukcja i niezawodny
naped

* konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304

* szybkoobrotowy wentylowany silnik

* niskonapieciowa automatyka (24V)
z systemem NVR (No Volt Release)
uniemozliwiajgcym przypadkowy rozruch
silnika po zaniku napiecia, z przyciskiem
startu i wyftgcznikiem grzybkowym

* wytgcznik bezpieczenstwa (krancowy)

BS 182T

w pokrywie r :
Pity Inoxxi serii BS charakteryzuja IERACEE) ochrony IP56
sig wysoka jakoscia wykonania * urzadzenia certyfikowane na zgodnosé
W przystepnej cenie. z przepisami w zakresie higieny
Pity te stanowiq idealne i bezpieczenstwa obstugi
rozwigzanie dla sklepow g 3% - 400
i placowek zywienia zhiorowego. = Y —
Certyfikowana konstrukcja jest o g | s
zgodna z zaleceniami dyrektywy b |
98/37/EEC. 9 3 82 2 d |[Lso .
©| La | o R
Pity wyposazone sa B i mn - [
w odczepiany pojemnik na r _ p 7 3 "
okrawki oraz w tatwy do + == L
wyciagniecia skrobak ostrza. 55 | 360 280 | 145 300
435 425 435
Model Pita Inoxxi BS 155T Pita Inoxxi BS 182T
Konstrukcja Wykonana w cafosci ze stali nierdzewnej
Wymiary 435 x 425 x 845 mm 435x 435 x 1015 mm
Waga 32 kg 35kg
Predkos¢ brzeszczotu 15 m/s 16 m/s
Dtugo$¢ brzeszczotu 1550 mm 1820 mm
Szeroko$¢ brzeszczotu 16 mm 16 mm
Rozmiary cigtych produktow: Wys. 240 mm Wys. 300 mm
Gteb. 182 mm Gteb. 190 mm
Klasa ochrony IP 56
Moc silnika 750 W
BS 135T Zasilanie 230 V/ 50 Hz/ 1-faz.

NOWOCZESNE ROZWIAZANIA DO OBROBKI ZYWNOSCI DLA PROFESJONALISTOW

Inoxxi to profesjonalna obrobka zywno$ci dostosowana do tempa zycia NI ALE
i wysokich wymagan jakosciowych konsumentow XXI w. To nowoczesne

rozwigzania dla gastronomii, handlu i przemystu spozywczego, ktore pozwalajg

profesjonalistom pracowa¢ szybko, wydajnie i na wysokim poziomie. DVS‘J}’“{;’;};Z’&‘SSS? g:gs‘%fa'fsfng 0.0.
WWW.iNOXXi.eU, WWW.inoxxi.pl tel. (0 22) 569 52 50, faks (0 22) 569 52 51

www.uniscale.pl



