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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Patelnie gazowe przeznaczone sg do przyrzadzania produktéw spozywczych wymagajgcych smazenia,
duszenia badz tez podgrzewania i gotowania. Ich przechylna konstrukcja umozliwia zlanie produktu lub
zuzytego ttuszczu. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

Zabrania sie przechowywania i podgrzewania w patelni substancji niebezpiecznych, zrgcych,

trujgcych, wybuchowych, emitujgcych szkodliwe opary itp.

A Patelni nie nalezy uzywaé do smazenia w gtebokim tluszczu. Praca przy nastawionej
Temperaturze powyzej 200 + 280°C moze spowodowaé samozapton ttuszczu lub oleju.

A Temperatury powyzej 200 + 280°C przeznaczone sg wylgcznie do smazenia i pieczenia
Produktéw spozywczych bezposrednio potozonych na ptycie grzewczej, bez oleju.

A Patelni nie nalezy uzytkowacé jako frytkownicy

TABLICA 1

APROBATA TECHNICZNA

Kategoria I2ELWLSs3B/P

Kraj przeznaczenia Polska —(PL)

Kategoria I2E

Kraj przeznaczenia Niemcy — (DE); Luksemburg — (LU); Rumunia — (RO);
Kategoria I2H

Kraj przeznaczenia

Austria — (AT); Szwajcaria — (CH); Cypr— (CY); Czechy — (CZ); Dania — (DK);
Estonia — (EE); Hiszpania — (ES); Finlandia — (FI); W. Brytania — (GB);
Grecja — (GR); Irlandia — (IE); Islandia — (IS); Wtochy — (IT); Litwa — (LT);
Luksemburg —(LU); Lotwa — (LV); Norwegia — (NO); Portugalia — (PT);
Rumunia — (RO); Szwecja — (SE); Stowenia — (Sl); Stowacja — (SK);

Odprowadzanie spalin Typ A1
C€ cert. Budowy Typu CE-1450
Stopien ochrony IP P22
Zabezpieczeni przed pradem Klasa |

Dla gazéw E, H, Lw, B/P znamionowe obcigzenie cieplne wynosi 14 kW

Dla gazu Ls znamionowe obcigzenie cieplne wynosi 13 kW

TABLICA 2

TYP, MODEL L900.PAG.040A.GHB.2
Wysokos¢ do ptyty gornej mm 900

Dtugos$c¢ mm 900

Szerokosé mm 900

Materiat ptyty grzewczej stal nierdzewna
Temperatura ptyty grzewczej °C regulowana w zakresie 100 + 280 °C
Powierzchnia ptyty m? 0,40

Wymiary ptyty grzewczej mm 760 x 550

Pojemnos$¢ misy dm3 70

Glebokos¢ zbiornika - catkowita | mm 200

Glebokos¢ zbiornika - uzytkowa | mm 140

Naped mechanizmu przechytu automatyczny
Znamionowe KW 14 (dla gazéw E, H, Lw, B/P)
obcigzenie cieplne 13 (dla gazu Ls)
Znamionowy pobdr mocy kw 0,07 (sitownik liniowy 0,060)

Zapalanie pilota

generator wysokonapigciowy

DANE PRZYLACZENIA

Przytgcze gazu

Gwint zewnetrzny R 3/4” (DN 20)

Zasilanie ~ 230V 50Hz

Przytacze elektryczne Przewod zasilajgcy 3G1mm? L=2,5 mb z wtyczkg 2P+Z 16A
Wymagane zabezpieczenie 6 A

Przylacze wody R 1/2” (DN 15)

Cisnienie sieci wodociggowej 0,15+ 0,6 MPa




TABLICA 3

DANE DLA GAZOW L900.PAG.040A.GHB.2
Znamionowe E, H, Lw, B/P 14
obcigzenie kw
cieplne Ls 13
E, H (G20) 1,48
] Lw (G27) ms/h 1,81
Zuzycie gazu
Ls (G2.350) 1,91
B/P (G30) kg/h 1,10
. E, H (G20) 65
Cisnienie gazu
regulowane na Lw (G27) mm 65
wylocie zaworu Ls (G2.350) H20 45
SIT 820 NOVA
B/P (G30) 370 Regulator cisnienia zablokowany
E, H (G20) 6 x 145
Srednica dyszy Ls (G2.350) mm 6 x 195
B/P (G30) 6 x 80
E, H (G20) 2x80
Palnik zaptonowy | | w (G27) 1/100 2% 90
Srednica dyszy | LS (G2.350) mm 2x110
B/P (G30) 2x50
E, H (G20)
o Lw (G27)
Palnik pilotowy mm Dysza regulowana
Ls (G2.350)
B/P (G30)
TABLICA 4
Cisnienia zasilania Cisnienia graniczne [mbar]
Gaz . — — -
nominalne [ mbar] Cisnienie minimalne Cisnienie maksymalne
E, H (G20) 20 17 25
Lw (G27) 20 16 23
Ls (G2.350) 13 10 16
B/P (G30) 37 29 44
TABLICA 5
Wartosci wg: Wartos¢ opatowa Hi— 15 °C Ciepto spalania Hs — 15 °C
EN 203 -1, EN 437 MJ/m3 MJ/kg MJ/m3 MJ/kg
E, H (G20) 34,02 37,78
Gazy ziemne Lw (G27) 27,89 30,98
Ls (G2.350) 24,49 27,20
Gazy skroplone B/P (G30) 116,09 45,65 125,81 49,47
Podany w tablicach przeptyw (zuzycie gazu) zostat obliczony dla wartosci opatowej gazéw odniesienia.
Obcigzenie cieplne [kW] x 3,6 Obcigzenie cieplne [kW] x 3,6
Zuzycie gazu [m3/h] = Zuzycie gazu [kg/h] =
Warto$¢ opatowa Hi [MJ/m3] Wartosé opatowa Hi [MJ/kg]

Zuzycie gazu [m?® lub kg] x Ciepto spalania Hs [MJ/m?® lub MJ/kg]
Zuzycie gazu [kWh] =

3,6

Patelnie gazowe spetniajg wymagania techniczne, potwierdzone przez Instytut Nafty i Gazu przy
zasilaniu gazami podanymi tablicy 5. Standardowo patelnie przystosowane sg do gazu ziemnego

E (G20). W przypadku koniecznosci zasilania patelni innym gazem wyszczegolnionym w tablicy 5,
Nalezy zgtosi¢ to producentowi w celu przystosowania urzgdzenia do zasilania odpowiednim gazem.
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1.3 Ogodlny opis

Patelnie gazowe zbudowane sg z przechylnej misy (rys.1, poz.1) zawieszonej na zawiasach w sztywnej,
zabudowanej ze wszystkich stron ramie.

Przechylanie odbywa automatycznie za pomocg sitownika liniowego sterowanego przyciskami goéra i dét
(rys.1, poz.5A, 5B).

Zbiornik wyposazony jest w pokrywe (rys.1, poz.2), ktérej przeciwwaga umozliwia utrzymanie jej w dowolnym
potozeniu.

W dolnej czesci ramy po lewej stronie znajduje sie kréciec przytgczeniowy instalacji wodnej (rys.1, poz.C).
Zalewanie zbiornika wodg nastepuje poprzez rurke zalewajgcg, widoczng w gornej czesci

patelni, z lewej strony przeciwwagi pokrywy (rys.1, poz.12).

Do wazniejszych zespotow naleza:

= Przechylna misa - zbiornik (rys.1, poz.1) - posiada ptyte grzewczg pod ktdérg umieszczona jest komora
spalania z kominem odprowadzajgcym spaliny przez kratke umieszczong z tytu patelni.

= Zespdt napedu (rys.6) - sktada sie z sitownika liniowego sterowanego przyciskami i zespotu dzwigni
przenoszgcych naped na przechylana mise.

= Ogranicznik temperatury (rys.1, poz.9) - zabezpiecza przed nadmiernym wzrostem temperatury ptyty
grzewczej w przypadku awarii regulatora temperatury.

= Uktad sterowania pracg patelni - sktada sie elektromagnetycznego zaworu gazowego SIT 820 NOVA
zbiornik (rys.4, poz.1) sterowanego regulatorem temperatury. Pozwala to na ptynng regulacje
temperatury ptyty grzewczej.

= Instalacja gazowa patelni (rys.4) - zbudowana z zespotu dwdch kolektoréw, rurek gazowych @6 i @14mm,
kréc¢ca dolotowego G % , 6-ciu palnikow rurowych wielootworowych, dwoch palnikéw zaptonowych,
palnika pilotujgcego z elektrodg zapalajacg i czujnikiem ptomienia termopara.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

A LOZAMET nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia patelni, bedace wynikiem jej niewtasciwego
transportu i montazu. Niewtasciwy transport i montaz skutkuje utratg gwarancji.

A Jesli odbiorca nie dysponuje wiasciwymi srodkami do transportu patelni, w miejscu jej
przeznaczenia, moze zamowic¢ ustuge jej montazu i transportu poziomego przez serwis LOZAMET
za dodatkowg optata.

A Patelnie, nalezy przechowywaé i instalowaé¢ w pomieszczeniach, w ktérych panuje temperatura
powyzej +5 °C.

A Urzadzenia ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usunaé¢ pare i wszystkie produkty spalania.
Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji patelni gazowych powinno posiadaé:

instalacje gazowag

instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng,
instalacje wodociggowa,

instalacje kanalizacyjna,

skuteczng wentylacje

oswietlenie

2.1 Ustawienie patelni gazowych

Patelnie mozna eksploatowac¢ jako urzadzenie wolnostojace lub ustawione w blok z innymi urzgdzeniami

linii gastronomicznej o module 900.

Ustawic urzgdzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac¢ za pomocg regulowanych nég.

W przypadku gdy urzgdzenie ma by¢ ustawione w poblizu Scian, przegréd, mebli kuchennych, wykohczen
dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw niepalnych albo pokryte odpowiednim niepalnym,
izolujgcym ciepto materiatem. Zaleca sie zachowa¢ minimalny odstep od scian co najmniej 100 mm.

W przypadku koniecznosci dostawienia urzgdzenia do $ciany, powinna ona by¢ ognioodporna.

Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na przestrzeganie przepiséw dotyczgcych ochrony przeciwpozarowe;.

Nie nalezy ustawia¢ patelni przy oknie. Przeciag, podmuchy wiatru, ruchy powietrza zaktécajg prace palnikow
gazowych. Urzadzenie ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usung¢ pare i wszystkie produkty spalania.
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2.2 Przytaczenie do instalacji

A Instalowanie moga wykonywaé wytacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone w zakresie
obstugi urzadzen gazowych i elektrycznych.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Przepisy wydane przez dostawcéw gazu, ktdre rowniez nalezy zastosowac w celu potwierdzenia dopuszczenia
instalacji urzadzenia.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji gazowych i urzadzen zasilanych gazem.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych.

e Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczace wentylaciji.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacji.

e Zapozna¢ sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwna¢ z warunkami dostawy gazu
w miejscu instalowania oraz warunkami zasilania elektrycznego.

e Sprawdzi¢ szczelno$¢ potgczen armatury gazowe;.

e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania urzadzenia.

e Zapozna¢ uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.

2) Patelnia jest urzgdzeniem jest urzadzeniem grzejnym gazowym dla zaktaddéw zbiorowego zywienia.
W zaleznosci od sposobu odprowadzania spalin jest urzadzeniem otwartego spalania typu "A1"
pobierajgcym powietrze z pomieszczenia i odprowadzajgcym spaliny do pomieszczenia, w ktérym jest
zainstalowane. W zwigzku z tym urzgdzenie nalezy ustawi¢ pod wyciggiem miejscowym z okapem
zapewniajgcym wymagany przeptyw powietrza wentylacyjnego zalezny od mocy cieplnej (co najmnigj
2 m3/h x moc cieplna w kW).
Spaliny nalezy odprowadzac¢ od okapu na zewnatrz budynku, w sposob zgodny z obowigzujgcymi normami,
przepisami i rozporzadzeniami.

3) WiIlot powietrza do pomieszczenia nalezy wykonaé w taki sposéb, aby nie powstawaty szkodliwe prady
powietrza, ktdre nie powinny by¢ nawiewane bezposrednio na obstugujgcego i urzadzenie.

4) Nalezy prawidtowo nastawi¢ otwory odprowadzajgce powietrze.

5) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtréw nie stosowac palnych ptynow i
rozpuszczalnikow.

6) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest utrudniony.

2.2.2 Przytaczenia do instalacji gazowej.

A Patelnie nalezy zasila¢ gazem podanym na tabliczce znamionowej i opakowaniu patelni
o wlasnosciach i cisnieniu zgodnych z normami zasilania gazem i danymi w tablicy 4, 5.

A Zabrania sie zasilania patelni innym gazem niz ten, ktory jest podany na tabliczce znamionowej
i opakowaniu. Grozi to wybuchem gazu, zatruciem gazem lub spalinami.

1) Sprawdzi¢ czy patelnia przystosowana jest do gazu stosowanego przez uzytkownika.

2) Sprawdzi¢ czy instalacja gazowa w pomieszczeniu wyposazona jest w reczny zawor odcinajgcy.
Jesli nie, nalezy taki zawér zainstalowac.

3) Przewdd instalacji gazowej doprowadzi¢ do przytgcza gazowego (A) (rys.1).

4) Patelnie przystosowang do gazow ziemnych E, H, Lw, Ls nalezy podigczy¢ ,na sztywno” za pomocg stalowych
rur instalacyjnych bez szwu. Do potgczen nalezy stosowac typowe zigczki instalacyjne o srednicy nominalnej
DN 15 mm.

5) Patelnie przystosowang do gazu ptynnego B/P podtaczy¢ do butli z gazem przy pomocy weza elastycznego o
maksymalnej dtugosci 3 m i reduktora zainstalowanego na zaworze butli. Koniec weza zabezpieczy¢ przed
zsunieciem z kré¢écow przytgczeniowych przy pomocy opasek zaciskowych. Patelnie tgczyé z wezem
elastycznym rurg stalowg o dtugosci co najmniej 500 mm. Waz i reduktor muszg by¢ przeznaczone do gazéw
ptynnych.

6) Patelnie mozna takze przytgczy¢ do instalacji gazowej stosujgc elastyczne przewody metalowe.

7) Sprawdzi¢ cisnienie gazu za przytaczem wlotowym wykorzystujgc kréciec @9mm (rys.4, poz.K).
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W celu sprawdzenia ci$nienia gazu na wlocie do urzgdzenia nalezy:

- odkreci¢ srube z krééca kontrolnego @9 mm znajdujgcego sie za przytgczem gazu G3/4 (rys.4, poz.K),

- rurke z gumy silikonowej przytgczy¢ do krééca kontrolnego (K) i manometru (zakres 0+6 kPa, doktadnosé
co najmniej 0,1 kPa),

- otworzy¢ zawor odcinajgcy sieci gazowniczej,

- zapali¢ wszystkie palniki urzadzenia,

- odczyta¢ wskazania manometru

A Jesli odczytane cisnienie (ci$nienie dynamiczne na wlocie) jest mniejsze niz minimalne graniczne
cisnienie lub wieksze niz maksymalne graniczne dla danego gazu podane w tablicy 4,
przytaczenie do instalacji jest niedopuszczalne. Nalezy powiadomi¢ przedsiebiorstwo gazownicze.

8) Sprawdzi¢ srodkiem pianotworczym szczelnosé potgczenia z instalacjg gazowa.
9) Wytagczyé wszystkie palniki.

10) Zamkngé zawdr odcinajgcy instalacje gazowa.

11) Wkreci¢ srube z uszczelkg do krocca (K) (rys.4).

12) Sprawdzi¢ szczelnosé¢ krocca (K) srodkiem pianotwoérczym.

A Po przeprowadzonej instalacji sprawdzi¢ szczelnos$¢ instalacji gazowej, potaczenia
armatury gazowej w patelni (zaworow z kolektorem i rurami gazowymi), potgczenia przytacza
gazu (A) z instalacja gazowg pomieszczenia oraz szczelnos¢ kréécow pomiarowych cisnienia.
A Do uszczelnienia potagczen gwintowych stosowac¢ uszczelniacze przeznaczone dla gazu.
A Zabrania sie sprawdzania szczelnosci za pomoca ptomienia.
Przytaczenia patelni do butli z gazem propan-butan, propan lub do istniejgcej instalacji

moze wykonacé tylko uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich przepiséw bezpieczenstwa.
Sprawdzenie instalacji gazowej przeprowadza dystrybutor gazu.

2.2.3 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma byé podtaczone urzadzenie powinna by¢é wyposazona w srodki
odtaczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie patelni moze nastapi¢ po potwierdzeniu skutecznosci ochrony przeciwporazeniowej
wynikami pomiarow.

Patelnie gazowe standardowo wyposazone sg w przewdd przytgczeniowy o dtugosci 2,5 mb zakonczony wtyczka.

Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza podano w tablicy 2 ,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:
1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej urzgdzenia.
2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.
3) Dokonac¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowe;.
4) Dokonac przytaczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

Patelnie mozna takze podtgczy¢ bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia.

Przewdd zasilajgcy nalezy doprowadzic¢ do listwy zaciskowej patelni, od nasciennego wylgcznika odcinajgcego
zasilanie, ktory powinien znajdowac sie w pomieszczeniu. Przewdd poprowadzi¢ przez dtawice (B) (rys.1) w ramie
patelni. Listwa przytgczeniowa znajduje sie w skrzynce sterowniczej (rys.1, poz.15). Dostep do listwy mozliwy jest
po zdjeciu ostony przedniej (rys.1, poz.3) i nastepnie pokrywki skrzynki sterownicze;.

Przewdd zasilajgcy powinien posiadac zyty o przekroju wtasciwym, podanym w tablicy 2 ,DANE PRZYLACZENIA”
oraz powinien by¢ w powtoce olejoodpornej i mie¢ wtasciwosci nie gorsze niz przewody (245 IEC57)- HO7RN-F.

W celu zdjecia ostony przedniej i pokrywki skrzynki sterowniczej nalezy:

- wyciggng¢ pokretta wytgcznika gtdwnego i regulatora temp. (rys.1, poz.6),

- zdjg¢ pokretto oraz ostonke zaworu wodnego (rys.1, poz.11),

- odkreci¢ 4 sruby mocujgce ostone przednig (rys.1, poz.13) nastepnie zdjg¢ ostone,
- odkreci¢ 4 sruby mocujgce pokrywke skrzynki sterujgce;j,

- zdja¢ pokrywke skrzynki sterownicze;j.

Po podtgczeniu przewodu zasilajgcego, postepujac w kolejnosci odwrotnej nalezy:
- zamontowac pokrywke skrzynki sterowniczej,

- zalozy¢ ostone przednia,

- zalozy¢ ostonke oraz pokretto zaworu wodnego,

- zalozy¢ pokretta wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury.
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2.2.4 Przytaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyréwnawczych oznaczony jest symbolem ‘¢7 . Przed podtgczeniem
urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowo$¢ wykonania i skutecznos¢ dziatania potgczen wyrownawczych zgodnie
z PN-IEC-60364-4-41.

2.2.5 Przylaczenia do instalacji wodociagowej

1) Sprawdzi¢ czy instalacja wodna w pomieszczeniu wyposazona jest w reczny zawor odcinajgcy. Jesli nie,
nalezy taki zawér zainstalowac.

2) Przewdd instalacji wodnej zaopatrzonej w reczny zawdr odcinajgcy doprowadzi¢ do przytgcza (C) (rys.1).
Miedzy zaworem odcinajgcym a przytagczem wody zaleca sie zamontowac filtr mechaniczny do wody.

2.2.6 Przystosowanie do spalaniainnegqo gazu

Koniecznosé przystosowania patelni do zasilania odpowiednim gazem nalezy zgtosi¢ producentowi.
Przezbrojenie urzadzenia na inny gaz oraz przeprowadzenie stosownych regulacji i czynnosci opisanych
w tym punkcie moze wykonywa¢ wylgcznie uprawniony i przeszkolony instalator. Po przystosowaniu
urzadzenia do zasilania innym gazem instalator zobowigzany jest przymocowa¢ wtasciwa tabliczke
znamionow3 z parametrami nowego gazu oraz usung¢ stara tabliczke znamionowa.

1) Zdjg¢ ostone przednig
- wyciggnac¢ pokretta wytgcznika gtéwnego oraz regulatora temperatury (rys.1, poz.6),

- zdja¢ pokretto oraz ostonke zaworu wodnego (rys.1, poz.11),
- zdja¢ reczne koto napedowe odkrecajac wkret dociskowy (rys.7, poz.9)
- odkreci¢ 4 sSruby mocujgce ostone przednig (rys.1, poz.13),
- zdjg¢ ostone przednig (rys.1, poz.3),

2) Podnies¢ zbiornik patelni maksymalnie do gory.

3) Zamontowa¢ dysze gtéwne palnikdw (rys.4, poz.5) wtasciwe dla odpowiedniego gazu, zgodnie z tabl. 6.

4) Zamontowac¢ dysze palnikow zaptonowych (rys.4, poz.6) wtasciwe dla odpowiedniego gazu, zgodnie z tabl. 6.

5) Dokona¢ regulacji ptomienia palnikow zaptonowych i pilotowego.

a) Zapali¢ palnik pilotowy i palniki zaptonowe.

b) Wyregulowac palniki zaptonowe umieszczonym na elektromagnetycznym zaworze
SIT 820 NOVA wkretem regulacyjnym przeptywu gazu do palnika pilotowego (rys.4, poz.1B) tak, aby uzyskaé
ptomien palnikéw zaptonowych o dtugosci ok. 8+10 mm.

c) Woyregulowac¢ palnik pilotowy przy pomocy jego iglicy regulacyjnej (rys.4, poz.3A) oraz przestony regulacyjnej
powietrza pierwotnego ((rys.4, poz.3B) tak, aby uzyskac ptomienh palnika pilotowego o dtugosci 25 mm poza
daszkowg ostonke palnika.

6) Wyregulowac¢ cisnienie gazu na wylocie elektromagnetycznego zaworu SIT 820 NOVA.

a) Podtgczyc¢ cisnieniomierz do krééca pomiarowego (rys.4, poz.1E) cisnienia gazu na wylocie zaworu, wykrecajgc
uprzednio z kré¢éca wkret zaslepiajacy.

b) Woykreci¢ ostonke wkreta regulacyjnego regulatora cisnienia gazu (rys.4, poz.1D).

c) Zapalic¢ palniki gtéwne.

d) Dokonac regulacji cisnienia wkretem regulacyjnym (rys.4, poz.1C)

Wartosci cisnienia dla odpowiedniego gazu podano w tablicy 6.

e) Po dokonanej regulacji wytaczyé wszystkie palniki, zatozy¢ ostonke regulatora cisnienia gazu (rys.5, poz.1D),
odtgczy¢ cisnieniomierz, a kréciec pomiarowy zaslepi¢ wkretem zas$lepiajagcym. W przypadku gazu ptynnego
B/P (propan- butan), nalezy zamontowa¢ na zaworze wylgcznik regulatora cisnienia (rys.5, poz.4)
kod.0.907.037, w miejsce ostonki (poz.1), Sruby regulacyjnej (poz.2) i sprezynki (poz.3).

7) Zatozy¢ ostone przednig (rys.1, poz.3).

W celu sprawdzenia regulacji nalezy wygrza¢ palniki przez 10 min. Po regulacji :

- ptomien palnikéw powinien by¢ stabilny, nie gasnaé i nie cofa¢ sie, nie przeskakiwa¢ na dysze w czasie pracy,
przy zapalaniu i wygaszaniu

- palniki powinny zapala¢ i pali¢ sie stabilnie bez odrywania, cofania, drgan i gasniecia ptomienia we wszystkich
otworach ptomieniowych na catej dlugosci palnikow

- palnik gtéwny powinien zapala¢ sie¢ w czasie nie dluzszym niz 10 sek, a ptomien powinien
rozprzestrzeniaé sie tagodnie bez wybuchéw na wszystkich otworach w czasie nie dtuzszym niz 5 sek.



TABLICA 6

o Cisnienie gazu przed palnikiem | Dysza palnika Dysza palnika
Cisnienie X Dysza
Gaz sasilania - regulowane na zworze SIT gtéwnego zaptonowego alnika
y : ) 820 NOVA D [1/100mm] d [1/200mm] P
Nominalne ——— pilotowego
Cisnienie Przeptyw Numer Numer
E,H 65 mm H20 / 3 AL145 T80
(G20) 20 mbar 65mbar | 248 MIN 206 0105.00 | 742.0080.00
Lw 65 mm H20 / 3 AL165 T90 o
(G27) 20 mbar 6,5 mbar 181 mYh I =75.0165.00 | 742.0090.00 g
Ls 45 mm H20 / s AL195 T110 2
(G2.350) | 13 mbar asmbar | 208MM T2100195.00 | 742.0110.00 >
B/P Reg. ci$nienia zablok ALS80 T50 o
37 mbar 370 mm H20/ 1,10 kg®/h
(G30) 37mbar 710.0080.00 742.0050.00

3 INSTRUKCJA OBSLUGI

A Przed uruchomieniem patelni usunaé foli¢ ochronng oraz inne elementy opakowania z patelni.

3.1 Przygotowanie patelni gazowych do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

- Sprawdzi¢ czy urzadzenie jest dostosowane do gazu i cinienia jakimi charakteryzuje sie sie¢ gazownicza.
Nalezy sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia. Jesli urzgdzenie przystosowane
jest do innego rodzaju gazu, nalezy dokonac niezbednych czynnosci zgodnie z p.2.2.6.

- Umy¢ wnetrze misy, pokrywe i obudowe cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych

- Zapoznac¢ sie z DTR urzagdzenia w szczegdlnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Probny rozruch

A Przy pierwszym uruchomieniu patelni, po podigczeniu do instalacji gazowej, ustawi¢ pokretto

zaworu gazowego, w pozycji (
instalaciji.

- Zapali¢ palniki zgodnie z rozdz. 3.3.1.
- Sprawdzi¢ czy po wykonaniu prac instalacyjnych nie ulatnia sie gaz. Sprawdzenie wykona¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.
- Sprawdzi¢ zapalanie palnika pilotowego oraz palnika gtéwnego.
- Sprawdzi¢ dziatanie elektromagnetycznego zaworu gazowego.

- Sprawdzi¢ skutecznos¢ odprowadzania spalin na zewnatrz.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Zapalanie palnikéw i wygaszanie palnikdow, obstuga ukladu sterowania

a) Opusci¢ catkowicie zbiornik patelni.
b) Przekreci¢ w prawo pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6), (rys.2) i ustawic
na wybrang temperature oznaczong na pokretle. W tym momencie powinna zaswieci¢ sie zielona lampka
sygnalizujgca witgczenie zasilania elektrycznego oraz pomaranczowa lampka sygnalizujgca zatgczenie
regulatora temperatury. Potozenie to umozliwi zatgczenie palnikéw.
c) Ustawi¢ pokretto zaworu gazowego (rys.1, poz.10), w potozenie (®) (rys.3) (A), odpowiadajgce wytgczeniu
wszystkich palnikow.
d) Ustawi¢ pokretto zaworu gazowego (rys.1, poz.10) w potozenie (*) (rys.3) (B), odpowiadajgce zapalaniu

palnika pilotowego, nastepnie lekko je wcisngé i przytrzymac.

) iutrzymaé w potozeniu wcisnietym do momentu odpowietrzenia

W tym momencie otworzony zostaje doptyw gazu do palnika pilotowego i do palnikéw zaptonowych oraz

uruchomiony zostaje generator wytwarzajgcy iskre na elektrodzie zaptonowe;.

e) Po zapaleniu sie palnika pilotowego oraz palnikow zaptonowych przytrzymac wcisniete pokretto przez okoto
15 sekund do momentu otwarcia zabezpieczenia przeciwwyptywowego.

Ptomien palnika pilotowego powinien byé widoczny w otworze (rys.1, poz.4) a palnikéw zaptonowych:
lewego w otworze (rys.1, poz.4L) i prawego w otworze (rys.1, poz.3P) w ostonie przedniej patelni.
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f)

h)

>k B P

Po upewnieniu sie, ze palnik pilotowy i oba zaptonowe sg zapalone - ustawi¢ pokretto zaworu gazowego

(rys.1, poz.10) w potozenie ( @) (rys.3) (C), odpowiadajgce zapalaniu palnikéw gtéwnych.

Palniki gtdbwne powinny zapali¢ sie w czasie nie dtuzszym niz 10sek. Maksymalne natezenie przeptywu gazu
powinno zostac osiggniete po uptywie10 sek. od chwili otwarcia doptywu gazu do palnikéw gtéwnych.
Ptomienie palnikéw gtéwnych powinny byé widoczne w otworach (rys.1, poz.4L) - trzy lewe palniki

i (rys.1, poz.3P) - trzy prawe palniki. Aby zobaczyé ptomienie wszystkich palnikéw nalezy patrze¢
w otwory (rys.1 poz.3P i 3L) pod odpowiednim katem z lewej i prawej strony kazdego otworu.

Ustawic¢ ponownie pokretto zaworu gazowego (rys.1, poz.10) w potozenie (%) (rys.3) (D). Palniki gtdwne
powinny zosta¢ zgaszone, natomiast palnik pilotowy oraz palniki zaptonowe powinny sie pali¢.

Ustawi¢ pokretto zaworu gazowego w potozenie (o) (rys.3) (E).

Palniki zaptonowe oraz pilotowy powinny zosta¢ zgaszone. Ponowne zatgczenie palnika pilotowego oraz
zaptonowych jest mozliwe po uptywie 60 sekund.

Podczas recznego wygaszania palnika glownego odczeka¢ okoto 10 sekund przed ponownym
zaptonem palnika gtéwnego.

Patelnia wyposazona jest w wylgcznik krancowy, ktérego zadziatanie powoduje samoczynne
wygaszenie wszystkich palnikéw przy podnoszeniu (przechylaniu) misy i uniemozliwia ponowne
ich zapalenie przy przechylonej misie patelni.

Jesli misa patelni nie jest catkowicie opuszczona, zatagczenie palnikéw jest niemozliwe.

Jesli palniki gtdwne nie zapalaja sie w czasie nie dluzszym niz 10 sek. zgtosi¢ patelnie do naprawy.
Ustawienie wylgcznika gléwnego w potozenie ,,0” przy zapalonym palniku gtéwnych lub przy
zapalonych tylko palnikach pilotowym i zaptonowych, powoduje wygaszenie palnikéw gtéwnych,

pilotowego i zaptonowych oraz wylgczenie zasilania elektrycznego patelni. Aby ponownie
uruchomié palniki nalezy wykona¢ ponownie czynnosci zgodnie z pkt. 3.3.1 b), c), d), e), f).

3.3.2 Czynnosci podczas przygotowywania potraw w patelni

a)
b)
c)
d)

e)

f)

Sprawdzi¢, czy zbiornik patelni znajduje sie krancowym dolnym potozeniu.

Unies¢ pokrywe i pokry¢ ptyte grzewczg cienkg warstwg ttuszczu.

Wiaczy¢ patelnie zgodnie z pkt.3.3.1 b), c¢), d), e), f).

Ustawi¢ pokrettem regulatora temperatury (rys.2) wybrang temperature oznaczong na pokretle.

Zapali sie pomaranczowa lampka. Zaleca sie ustawi¢ regulator na temperatury z zakresu 160 °C + 200 °C,
co jest wystarczajgcg temperaturg przy smazeniu.

Wstepnie rozgrza¢ patelnie bez wsadu do momentu osiggniecia nastawionej temperatury.

Patelnie nalezy rozgrzewa¢ do momentu zgasniecia pomaranczowej lampki obok pokretet. Zaleca sie
odczekac jeszcze 15 minut po zgasnieciu lampki. Wyzej opisana czynnos¢ konieczna jest do ustabilizowania
i wyréwnania sie temperatur. Jesli zaczniemy smazy¢ przed ustabilizowaniem sie temperatur spowodujemy
przypalenie sie produktow.

Na tak rozgrzang ptyte naktadamy tluszcz, a po jego rozgrzaniu ktadziemy produkt przeznaczony do smazenia.
Produkty uktadac na strefie grzejnej. Na rysunku pole zakreskowane oznacza strefe grzejng ptyty, ktorej
temperatury odpowiadajg nastawie regulatora temperatury. Poza tg strefg temperatura ptyty jest nizsza.

40mm ZARYS BOKOW MISY ZARYS PLASKIEGO DNA MISY
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W trakcie smazenia przektadaé¢ produkty na ptycie aby unikngé¢ przypalenia. W przypadku smazenia kotletow
po 5 minutach kotlet powinien by¢ jednostronnie dostatecznie usmazony. Odwracamy go na druga strone

i w sumie po 10 minutach kotlet zdejmujemy z ptyty dostatecznie usmazony. Nastepnie mozemy utozy¢ nowg
porcje dodajac tyle ttuszczu, aby kotlety zanurzone byty do potowy. W trakcie smazenia lub pieczenia po
stwierdzeniu, ze ttuszcz jest zbyt goracy lub za chtodny nalezy pokrettem termoregulatora tak dobrac
temperature, aby proces przebiegat prawidtowo. Pokrywa patelni w poczatkowej fazie smazenia powinna by¢
uchylona, natomiast w koricowej przymknieta. Stosujemy to dlatego, aby pieczeh nie tracita na swoistym
aromacie i zabezpieczamy jg przed nadmiernym wysuszeniem.

&

w

>p P> b PP

Regulator temperatury podczas smazenia bedzie cyklicznie zatgczat i wytgczat palniki gtéwne, utrzymujgc
w ten sposéb nastawiong temperature. Sygnalizowane jest to przez Swiecenie i gasniecie
pomaranczowej lampki.

Zabrania sie dolewania oleju gdy misa grzewcza jest goraca.

Zabrania sie wypetniania misy ponad wskaznik maksymalnego poziomu na $cianie tylnej misy.

Podczas smazenia na oleju nie nalezy wprowadza¢ do misy produktéw zawierajgcych wode lub
znaczne ilosci wilgoci.

Praca przy nastawionej temperaturze powyzej 230 °C moze spowodowaé samozapton tluszczu
lub oleju.

Zachowaé szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania i zamykania pokrywy ze wzgledu na
mozliwos$¢ wydostawania sie goracych oparéw.

Zabrania sie otwierania zaworu instalacji wodnej patelni gdy misa jest goraca.

Nie nalezy zamyka¢ pokrywy przy nastawie temperatury powyzej 200 °C gdyz mozna spowodowac
samozapton oleju.

Gdy olej zacznie intensywnie dymi¢, nalezy natychmiast zmniejszy¢ ustawiong temperature.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ patelni podczas pracy bez nadzoru.

.3.3 Przechylanie misy, zlewanie produktu

>

> Bk P

Przed rozpoczeciem przechylania misy nalezy wytaczy¢ patelnie ustawiajac pokretto regulatora
temperatury w potozenie ,,0” a pokretto zaworu gazowego w potozenie (o) oznaczajace wytaczenie
palnikow.

Zabrania sie otwierania zaworu instalacji wodnej patelni gdy misa jest gorgca, w trakcie
przechylania misy oraz wtedy gdy misa jest przechylona.

Przy zlewaniu zawartosci misy nalezy zachowa¢ szczegoélng ostroznos¢, aby nie narazic¢ sie na
poparzenie. Przed rozpoczeciem i w trakcie przechylania zbiornika nalezy ustawi¢ sie z boku
patelni, tak aby zabezpieczy¢ sie przed oblaniem goragcym produktem. Nigdy na nalezy stawaé
na wprost misy przed rozpoczeciem i w trakcie jej przechylania !

W przypadku rozpoczeciu przechylania misy patelni z pracujagcymi palnikami nastepuje
automatyczne wytaczenie palnikéw gtéwnych, pilotowego i zaptonowych, co sygnalizuje
zgasniecie pomaranczowej lampki. Aby ponownie zapalié¢ palniki nalezy catkowicie opuscié
zbiornik i wykonaé czynnosci wg pkt. 3.3.1¢c), d), f).

Silnik elektryczny sitownika liniowego wytacza sie w potozeniu maksymalnego podniesienia
(przechylenia) oraz po catkowitym opuszczeniu zbiornika.

Zwolnienie dowolnego przycisku (rys.1, poz.5A i 5B) w trakcie podnoszenia lub opuszczania
zbiornika powoduje zatrzymanie jego ruchu w dowolnym potozeniu.

Podnies¢ pokrywe (rys.1, poz.2).

Sprawdzi¢, czy zawor uktadu zasilania wodg (rys.1, poz.11) jest zamkniety.

Wcisngc¢ gorny przycisk (rys.1, poz.5A) i przytrzymac go w tej pozycji do momentu, az zbiornik uzyska przechyt
wystarczajgcy do zlania produktu.

Po zlaniu catej zawartosci wcisng¢ dolny przycisk (rys.1, poz.5B) i przytrzymaé go w tej pozycji do momentu
catkowitego powrotu zbiornika w potozenie poczgtkowe.

Po catkowitym opuszczeniu misy silnik napedu wytgczy sie automatycznie.
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3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

a) Wylgczyc¢ zasilanie patelni ustawiajgc pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.6)
w potozenie ,0”. Zielona i pomaranczowa lampka (rys.2) powinny zgasngc.

b) Ustawi¢ pokretlo zaworu gazowego (rys.1, poz.10), w potozenie (o) (rys.3) (A).

¢) Zamkna¢ doptyw gazu do patelni zaworem odcinajgcym.

d) Poczekac¢ az urzgdzenie schiodzi sie.

e) Doktadnie wymy¢ zbiornik patelni i pokrywe wodg z ptynem do mycia naczyn, wyptukac
i osuszy¢ dno zbiornika. Po wysuszeniu nattusci¢ dno olejem jadalnym.

f) Zamkng¢ zawor odcinajgcy wode.

A Zabrania sie uzywania tatwopalnych substancji do czyszczenia misy.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

1) Aby zapobiec przypalaniu i przywieraniu produktéw do ptyty, nalezy usuwac resztki panierki, ktére oddzielajg
sie od smazonych produktéw i opadajg na dno misy. Po zauwazeniu ze resztki panierki zaczynajg przywierac
do ptyty, nalezy zla¢ olej i wyczysci¢ ptyte patelni. Zlany olej mozna uzy¢ ponownie ale bez osadu, ktory
pozostat na dnie naczynia. Nalezy zwrdcié¢ na to uwage szczegdlnie przy smazeniu migs otoczonych tylko
maka. W tym przypadku przypalenia mogag wystgpic juz przy drugim lub trzecim wsadzie.

2) Niedopuszczalne jest pozostawienie po smazeniu patelni z olejem i resztkami panierki, ktéra opadta na dno
na nastepny dzien. Spowoduje to przypalenia smazonych produktow.

3) Pieczone migsa i ryby powinny by¢ dobrze rozmrozone. Zle rozmrozone produkty majg tendencje do
przypalania sie.

4)  Przy przyrzadzaniu mies wczes$niej usmazonych i podlanych wodg (duszonych) oraz przy odgrzewaniu
duzych mas np. bigosu, nalezy zwréci¢ uwage na to aby czesto miesza¢ wsad
i stopniowo nastawia¢ wymagana temperature.

5) Patelnie gazowe wyposazone sg miedzy innymi w takie urzagdzenia zabezpieczajgce jak:

a) Regulator temperatury - stuzy do regulacji temperatury zawartosci misy. Temperatura utrzymywana jest
samoczynnie. Po zapaleniu palniki gtdbwne pracujg na petng moc az do osiggniecia nastawionej temperatury,
po jej osiagnieciu regulator temperatury wytgcza palnik gtéwny. Po nieznacznym obnizeniu temperatury
nastepuje ponowne samoczynne zatgczenie palnikéw gtéwnych.

b) Ogranicznik temperatury - dziata w przypadku awarii regulatora temperatury. Zabezpiecza zbiornik patelni
przed nadmiernym wzrostem temperatury. Jego zadziatanie polega na roztgczeniu obwodu zasilajgcego cewke
elektromagnetycznego zaworu gazowego i wygaszeniu wszystkich palnikdw patelni. Poniewaz zadziatanie
ogranicznika oznacza awarie urzgdzenia, nalezy w takim przypadku odtgczy¢ patelnie z sieci elektrycznej oraz
od instalacji gazowej i usung¢ uszkodzenie. Aby ponowne wigczenie patelni byto mozliwe, nalezy odblokowaé
ogranicznik poprzez wcidniecie jego przycisku (rys.1,poz.9). Odblokowanie ogranicznika temperatury mozliwe
jest dopiero po schtodzeniu misy. Dostep do przycisku ogranicznika temperatury mozliwy jest po wyjeciu
zaslepki (rys.1, poz.9) z otworu w ostonie przedniej.

c) Zabezpieczenie przeciwwyptywowe - palniki wyposazone sg w zabezpieczenie przeciwwyptywowe, co wymaga
podczas zapalania palnikdw pilotowego przytrzymania wcisnietego pokretta zaworu gazowego w pozycji (%)
przez okoto 15 sek. Jest to czas niezbedny do nagrzania czujnika termopary i zadziatania zabezpieczenia.

W przypadku zaniku ptomienia palnika odcigcie doptywu gazu nastgpi po okoto 30 sek. Ponowne uruchomienie
palnika mozliwe jest po okoto 60 sek.

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

A Nieprzestrzeganie ponizszych wskazanh grozi poparzeniem lub porazeniem pradem elektrycznym.

Przed przystapieniem do pracy, obstugujacy powinien zapozna¢ sie z zasadami:

o prawidlowej eksploatacji patelni na podstawie niniejszej dokumentaciji techniczno-ruchowej,

o eksploatacji urzadzen gazowych i elektrycznych oraz bezpieczeinstwa pracy w zapleczach kuchennych,
e udzielania pierwszej pomocy w nagtych przypadkach.

Szczegdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia:

— zdja¢ opakowanie i upewnic sie, czy urzgdzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie
uzytkowac go i zwrdci¢ sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu
dzieci, poniewaz stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

— upewnic sie, czy dane znamionowe sg zgodne z parametrami sieci gazowniczej oraz instalacji elektryczne;.
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2) Zainstalowanie urzgdzenia zgodnie z instrukcjg wytworcy powierzyé uprawnionemu specjaliscie.

3) Nie dopuszczac do instalacji, wykonywania napraw i regulacji, przestawienia na inny rodzaj gazu oséb do tego
nieuprawnionych.

4) Nie wykonywac¢ zadnych przerébek niezgodnych z dokumentacjg patelni.

5) Do uzytkowania patelni dopuszczac tylko osoby przeszkolone.

6) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania patelni, gdyz nie znajg one zasad ich obstugi.

7) Nie dotyka¢ goracych czesci. Szczegodlnie goracy zbiornik (misa), komora spalania, kominki i kratki
wylotu spalin moga by¢é przyczyna poparzenia.

8) Zachowac ostroznosc¢ przy przechylaniu zbiornika (misy), aby nie ulec poparzeniu gorgcym tluszczem.

9) Nie zostawia¢ patelni bez nadzoru podczas uzytkowania.

10) Uwazaé, aby elektryczne przewody przytagczeniowe uzywanego sprzetu nie dotykaty goragcych czesci patelni.

11) Uwazagé, aby w czasie uzytkowania patelni nie zala¢ palnikow.

12) Nie dopuszczaé do zanieczyszczenia palnikdw. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszyé natychmiast po wystudzeniu.

13) Nie stawia¢ naczyn na pokrywie patelni.

14) Nie uderzac¢ w pokretia.

15) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie.

Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez
uprawnionych specjalistow.

16) Nie otwiera¢ gtéwnego zaworu na przytgczu gazu lub zaworu butli gdy urzgdzenie nie bedzie uzytkowane.

17) Stosowacé tylko oryginalne cze$ci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzadzenia i uzytkownikow.

18) Stosowacé urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania sg
nieodpowiednie i nalezy je traktowaé jako niebezpieczne.

19) Podczas obstugi zachowac¢ ostroznosc i nie dotykac czesci, z ktéorymi kontakt moze spowodowacé poparzenie.

20) W razie poparzenia, skaleczenia, porazenia prgdem elektrycznym lub zatrucia gazem, niezwiocznie udzieli¢
pierwszej pomocy.

21) W przypadku stwierdzenia ulatniania sie gazu z instalacji gazowej urzadzenia nalezy:

— wygasi¢ wszystkie zrodta otwartego ognia i nie uzywaé¢ narzedzi i urzadzen powodujacych iskrzenie

(gniazda wtykowe, wytaczniki pradu, sprzet RTV itp.),

zamkna¢ doptyw gazu do kuchni przez zamkniecie zaworu odcinajacego,

otworzy¢ drzwi i okna, przewietrzy¢ pomieszczenie,

zawiadomié osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

22) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych do odprowadzania par i produktéw spalania.

23) Nie podigczaé do instalacji gazowej zadnych przewodéw uziemiajgcych.

24) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamknaé¢
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

25) W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy na butle
zarzuci¢ mokry koc w celu ostudzenia butli, zakreci¢ zawér na butli. Po ostudzeniu wynies$é¢ butle na
otwartg przestrzen. Zabrania sie powtérnej eksploatacji butli.

26) Nie zastania¢ otworéw ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.

27) Prawidtowo czysci¢ powierzchnie, aby nie dopusci¢ do utleniania oraz uszkodzeh chemicznych lub
mechanicznych.

28) Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urzgdzenie, zgodnie z p.3.4 niniejszej instrukcji. W przypadku korzystania
z butli zakreci¢ zawér butli.

29) Jesli palniki gtdwne nie chcg zapali¢ sie w czasie nie dtuzszym niz 10 sek. nalezy zgtosic patelnie do naprawy.

30) Przed przystgpieniem do konserwacji lub naprawy nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne, zabrania sie mycia i
polewania urzgdzenia za pomocg strumienia biezgcej wody.

Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem patelni i porazeniem pradem elektrycznym obstugi.

31) Do misy nie nalezy wlewac¢ produktu powyzej oznaczonego wewnatrz zbiornika poziomu maksymalnego.

32) Zachowa¢ szczegolng ostroznos¢ przy zlewaniu goracych potraw i oleju, nigdy nie stawaé
na wprost zbiornika przed rozpoczeciem i w trakcie zlewania gorgcego produktu. Przed rozpoczeciem
przechylania zbiornika sprawdzi¢ czy zawor ukladu zasilania wodga jest zamkniety.

33) Pod zadnym pozorem nie nalezy opieraé sie o mise patelni, ani nie wktada¢ rak badz innych czesci
ciata miedzy uniesiong mise a rame nosna.

A Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

Nie zalewaé rozgrzanej misy zimng woda. Bezwzglednie zabrania sie otwierania zaworu uktadu
zasilania woda, gdy dno zbiornika jest rozgrzane lub wypetnione goracym produktem (olejem)
oraz przy przechylaniu zbiornika.

Nie opiera¢ sie o mise patelni, ani nie wklada¢ rak badz innych czesci ciata miedzy uniesiong mise
a rame nosna.

> B> P

Zabrania sie uzywania tatwopalnych substancji do czyszczenia misy.
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A Nieodpowiednia i niezgodna z przepisami wentylacja w pomieszczeniu oraz niewlasciwe
i niezgodne z przepisami odprowadzanie spalin z pomieszczenia, moze spowodowaé
gromadzenie si¢ tlenku wegla. Nalezy w takim przypadku natychmiast wylaczy¢
zainstalowane urzadzenia gazowe z eksploatacji.

Zatrucie tlenkiem wegla (CO) mozna podejrzewac u 0s6b, u ktérych pojawiajg sie objawy, takie jak bole gtowy,
zawroty gtowy, szum w uszach, zaburzenia wzroku, zmiany psychiczne oraz uczucie odurzenia. Przy dtuzszym
okresie zatrucia nastepuje utrata przytomnosci, skurcze i wreszcie dochodzi do zatrzymania oddechu.

U os6b podejrzewanych o zatrucie nalezy jak najszybciej przerwac¢ kontakt z tlenkiem wegla. Pierwsza pomoc
polega na usunieciu zatrutego z pomieszczenia. Nalezy szeroko otworzy¢ drzwi i wstrzymujgc oddech otworzyé
szeroko okno, aby powstat przecigg, a nastepnie wynies¢ poszkodowanego. Po wyniesieniu zatrutego natychmiast
nalezy skontrolowac jego oddech, w przypadku bezdechu trzeba rozpocza¢ sztuczne oddychanie. Jesli oddycha,
nieprzytomnego nalezy utozy¢ na boku, zapewnic¢ spokéj, bezruch. Jak najszybciej wezwac karetke pogotowia

i zapewni¢ szybkg pomoc lekarska.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Konserwacje i naprawy moga wykonywac wylacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone
w zakresie obstugi urzadzen gazowych i elektrycznych.

A Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych i czyszczenia nalezy zamkna¢ doplyw gazu
zaworem odcinajgcym, odigczy¢ grilla ptytowego od zasilania elektrycznego i poczeka¢ az
wystygnie.

A Zewnetrznych i wewnetrznych powierzchni nie czysci¢ substancjami zragcymi oraz

zawierajacych chlorki. Nie uzywaé ostrych metalowych szczotek, druciakéw i podobnych narzedzi
mogacych porysowaé powierzchnie patelni.

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezaca polega na utrzymywaniu w czysci patelni oraz jego otoczenia.

- Nalezy dba¢ o to, aby na powierzchni ptyty grzewczej nie pozostawaty przywarte resztki smazonych
potraw. Zweglone resztki potraw w czasie smazenia mogg przypala¢ pozywienie, absorbujg ttuszcz
i powodujg nadmierne dymienie.

- Nalezy uwaza¢ aby przy zeskrobywaniu zweglonych resztek potraw nie uszkodzi¢ ptyty grzewcze;.

- Mise patelni i ptyte grzewczg nalezy umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem $srodkéw zmywajgcych tluszcze,
nastepnie wytrze¢ i osuszy¢ przez lekkie jej podgrzanie. Aby zapobiec powstawaniu ewentualnej korozji
powierzchnie ptyty powlec cienka warstwg oleju jadalnego.

- Przy znacznym zanieczyszczeniu ptyty grzewczej zaleca sie stosowanie ggbek z tworzywa sztucznego w
szczegollnym przypadku mozna uzyé sproszkowany pumeks lub drobnoziarnisty papier scierny zwracajgc
szczegolng uwage aby po zakonczeniu czyszczenia doktadnie usungc¢ resztki materiatu Sciernego z powierzchni
ptyty.

- Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do miekkg szmatka.

- Nie uzywac srodkéw mogacych rysowac powierzchnie. Nie mozna stosowac takze wetny stalowej oraz nalezy
unika¢ stycznosci elementéw ze stali nierdzewnej ze zwykia stalg gdyz moze to spowodowac powstawanie
korozji.

- Diuzsze dziatanie soli kuchennej oraz jej roztworéw, przypraw takich jak musztarda, esencja octowa, przyprawy
w kostce moze prowadzi¢ takze do korozji.

- Nie wolno uzywac srodkéw do czyszczenia srebra, wybielaczy oraz srodkéw zawierajgcych chlor.

- Pokrywa zbiornika, je$li patelnia nie jest uzywana, powinna by¢ otwarta. Nie nalezy zostawia¢ wody
w zbiorniku patelni nieuzywane;.

- W przypadku zanieczyszczenia palnikow i komory spalania nalezy umy¢ je w cieptej wodzie z dodatkiem
srodkéw zmywajgcych tluszcze i brud, nastepnie je wytrze¢ i osuszyé.

Szczegolng czystosé nalezy zachowacé przy otworach ptomieniowych palnikéw oraz dysz.
W razie zanieczyszczenia przeczyscic je uzywajac miekkiego drutu o srednicy mniejszej niz
srednice otwordéw. Nie uzywac drutu stalowego, nie rozwiercac¢ otwordw itp.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania patelni nalezy jej okresowa kontrola.
Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.
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5.3 Naprawy i remonty

Producent patelni gazowych tODZKIE ZAKELADY METALOWE ,LOZAMET", poprzez swojg stuzbe serwisowg
zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta. Wszystkie czynnosci
regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego specjaliste. Producent nie ponosi
odpowiedzialno$ci za niewtasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie

wyrobu.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Palniki nie zapalajg sie, czu¢ Zanieczyszczone otwory Wytaczy¢ patelnie, wylgczy¢ zasilanie elektryczne i
ulatniajacy sie gaz ptomieniowe zamkng¢ zawor odcinajgcy gaz. Przewietrzy¢

pomieszczenie. Zgtosi¢ patelnie do naprawy.

Nie mozna zapali¢ palnika
pilotowego

Uszkodzony generator,
zapalacz, przewod
zapalacza lub elektroda

Zgtosi¢ patelnie do naprawy. Wymieni¢
uszkodzony element.

Nie ma podtrzymania ptomienia
pilota

Uszkodzona lub zle
przykrecona termopara,
Uszkodzony uktad
przerywacza termopary

Zgtosi¢ patelnie do naprawy. Dokreci¢ termopare
Wymieni¢ uszkodzony element.

Patelnia wylgcza sie w czasie
pracy. Nie mozna ponownie
uruchomi¢ palnikow

Zadziatat ogranicznik
temperatury

Postepowac zgodnie z pkt.3.5 b) niniejszej
instrukcji

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo patelnia wyposazona jest w:

- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg

- Karte gwarancyjng
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7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa Nr rysunku lub normy Rys. Poz.
1. |Zbiornik (misa) GH.A.01.01.00.00.4 1 2
2. |Pokrywa z przeciwwagg EHA9.06.00.00.00.4 1 2
3. |Sprezyna przeciwwagi EH.A.06.00.00.00.1 1 2
4. |Zawias kompletny EH.A.90.01.02.00.0 6 7
5. |Zawdr do wody zimnej RdF 02401903 1 11
6. |Przycisk podswietlany niestabilny NEF30-UkInXY/220V/W3 1 5A,5B
7. |Zasilacz sitownika liniowego 60 VA 230 V AC KR-ZS-3BS - -
8. |[Sitownik liniowy L =330mm, S=160 mm, 6000N 24V DC TA1-2019-032 2 1
9.
10. |Pokretto EH.A.10.05.01.00.0/180 2 -
11. |Oznacznik pierécieniowy 50-280 ET.A.40.10.00.01.51/7 2 -
12. |Wytacznik krzywkowy (wytacznik gtdwny patelni) 49.21015.300 EGO 1 6
13. |Regulator temperatury 50+320°C 55.17062.140 EGO 1 6
14. |Element ztgczny 617.079 EGO 1 6
15. |Ogranicznik temperatury - 365°C 55.13572.040 EGO 1 9
16. |Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa CO027500NAF 1 8
17. |Lampka sygnalizacyjna zielona C027500NAH 1 7
18. |tacznik miniaturowy (popychacz diugi z rolkg wzdiuz) 5211-450 FAEL 6 5
19. |Plytka drukowana MVC.20.03.01.04.0 - -
20. |Generator wysokonapieciowy W10T-2A - -
21.
22.
23. |Zawor gazowy elektromagnetyczny SIT 820 NOVA 0.820.010 SIT 4 1
24. |Cewka elektrozaworu EV2 (do zaworu SIT 820 NOVA) 0.967.064 SIT 4 1H
25. |Kabel i ztgczka + Sruba i uszczelka (do zaworu SIT 820 NOVA) |0.960.015 SIT 4 1H
26. |Mikrowytgcznik generatora (do SIT 820 NOVA) 0.927.012 SIT 4 1G
27. |Zigczka przerywacza termopary M9x1 0.974.402 SIT 4 18
28. |Nakretka z pierscieniem zaciskowym M10 x 1 pod rurke D6 0.958.031 SIT 4 13
29. |Wytgcznik regulatora cisnienia (dla gazéw ptynnych B/P, P) 0.907.037 SIT 5 4
30.
31. |Palnik gtéwny GH.A.03.07.00.00.0 102.0708.00 POLIDORO 4 2
32. |Palnik zaptonowy GH.A.03.08.00.00.1 107.0185.00 POLIDORO 4 4
34. |Palnik pilotowy kompletny z regulatorem przeptywu GH.A.03.09.00.00.0 4 3
35. |Korpus palnika pilotowy z regulatorem przeptywu G 2.001.004 SIT 4 3,3A
36. |Palnik pilotowy 3020.116 LF 4 3
37. |Przestona powietrza 0.912.001 SIT 4 3B
38. |Obudowa 1 0.978.003 — G 6.055.002 SIT 4 3
36. |Obudowa 2 0.978.004 — G 6.056.002 SIT 4 3
37. |Elektroda G 6058011 SIT (Baxter) 4 12
38.
39. |Termopara L=850 mm. Tuleja A1 Nakretka M9x1 0.200.254 SIT 10
40. |Przewdd zapalacza L=800mm. GH.A.10.04.04.00.0/C23 11
41. |[Nakretka M10 x 1 pod rurke D6 200/3.07 024.0023.00 POLIDORO 4 14
42. |Pierscien zaciskowy D6 200/3.08B 031.0030.00 POLIDORO 4 15
43. |Nakretka kontrujgca M10 x 1 200/3.09 024.0024.00 POLIDORO 4 14
44. |Nakretka M24x1,5 pod rurke ¢$16 kod 0907-3 PEL 0C.G.13.03.00.03.9 4 16
45. |Pierscien zaciskowy ¢16 kod 0960 PEL 0C.G.13.03.00.04.9 4 17
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8 OPISY ZALACZONYCH RYSUNKOW

Rysunek 1 - Widok ogdlny patelni z przechytlem automatycznym

A - przylacze instalacji gazowej

B - miejsce wyprowadzenia przewodu zasilajacego instalacji elektrycznej

C - przytacze instalacji wodnej

6 - przylacze przewodu ekwipotencjalnego

1 - zbiornik kompletny 8 - lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

2 - pokrywa kompletna z przeciwwaga 9 - przycisk ogranicznika temperatury

3 - ostona przednia 10 - pokretto zaworu gazowego

4 - otwor do obserwaciji ptomienia pilota 11 - zawdr instalacji wodnej

4L, 4P - otwor do obserwacji ptomieni palnikow 12 - rurka zalewajgca

zapalajgcych i gtéwnych 13 - sSruby mocujgce ostone przednig

5A - przycisk podnoszenie zbiornika(misy) 14 - regulowana noga

5B - przycisk opuszczanie zbiornika (misy) 15 - skrzynka sterownicza (pod ostong poz.3)
6 - pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora 16 - ostona inspekcyjna przytgcza gazowego
temperatury 17 - kratka wylotu spalin

7 - lampka sygnalizacyjna zielona

Rysunek 2 - Pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury

Rysunek 3 - Pokretto zaworu gazowego

Rysunek 4 - Widok instalacji gazowej

A - przylacze instalacji gazowej
K - kréciec pomiarowy cisnienia gazu na wlocie

1 - zawor automatyczny SIT 820 NOVA

1A - pokretto zaworu gazowego

1B - wkret regulacyjny przeptywu gazu do palnika pilotowego

1C - wkret regulacyjny cisnienia gazu na wylocie zaworu gazowego
1D - ostonka

1E - kréciec pomiarowy ci$nienia gazu na wlocie zaworu gazowego
1F - kréciec pomiarowy cisnienia gazu na wylocie zaworu gazowego
1G - mikrowytgcznik generatora

1H - cewka zaworu gazowego

2 - palnik gtéwny

3 - palnik pilotowy z regulatorem przeptywu
3A - iglica regulacyjna palnika pilotowego
3B - przestona regulacyjna powietrza pierwotnego palnika pilotowego

4 - palnik zaptonowy

5 - dysza palnika gtéwnego
6 - dysza palnika zaptonowego

8 - przytgcze gazowe G3/4

9 - kolektory gtéwne

10 - termopara

11 - przewdd zapalacza

12 - elektroda zapalajgca

13 - nakretka z pierscieniem zaciskowym M10 x 1 pod rurke pilota D6
14 - nakretka M10 x 1 pod rurke palnika zaptonowego D6
15 - Pierécien zaciskowy ¢6

16 - nakretka M24 x 1,5 pod rurke D16

17 - pierscien zaciskowy pod rurke D16

18 - ztgczka przerywacza termopary
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Rysunek 5 - Wylaczanie regulatora cisnienia zaworu gazowego SIT 820 NOVA

1 - ostonka wkretu regulacyjnego

2 - wkret regulacyjny ci$nienia gazu na wylocie zaworu gazowego
3 - sprezynka

4 - wylgcznik regulatora ci$nienia

Rysunek 6 - Widok gtownych podzespotow patelni (z uchylong pokrywg i przechylong misa)

- sitownik liniowy

- dzwignia sitownika

- fgcznik

- zbiornik (misa)

- zawiasy

- wytgcznik krancowy

- rurka | instalacji zasilajgcej wodag
- rurka Il instalacji zasilajgcej wodag
- komora spalania

OCoO~NOOOUTA~,WNE

Rysunek 7 - Schemat elektryczny patelni z napedem automatycznym

X1, X2, X3 - listwa zaciskowa

LZ1 — listwa zaciskowa zasilacza KR-Z3BS

M — Sitownik liniowy TA1-2019-032

Bl — ogranicznik temperatury

B2 — regulator temperatury

F1 — elektroda zaptonowa

Gl — generator wysokonapieciowy

H1, H2 — lampki sygnalizacyjne

K1, K2 — przekazniki

S1 — wylgcznik krzywkowy

S2 — tgcznik miniaturowy (wytgcznik krancowy )
S3 — przycisk zaworu gazowego SIT 820 NOVA
Y1 — zawor gazowy SIT 820 NOVA
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Rysunek 1 - Widok patelni z przechytlem automatycznym
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Patelnia wytaczona. Lampki zielona Patelnia wtgczona, nastawina
i pomaranczowa nie $wiecg sie. temperatura. Lampki zielona
i pomaranczowa swiecg sie.

Rysunek 2 - Pokretto wytacznika gtéwnego i regulatora temperatury

I
) "palniki wytaczone"
I
‘ "zapalanie palnika pilotowego"
]
I
ZAWOR
GAZOWY © "zapalenie palnika gtownego"
I
) "wygaszenie palnika gtownego"
5 "palnik pilotowy zapalony"
I
® "palniki wytaczone"

Rysunek 3 - Pokretto zaworu gazowego
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Rysunek 6 - Widok gtownych podzespotow patelni (z uchylong pokrywa i przechylong misa)



? 3 t Nx@ X
W 4 v 44
3 X [ ]
W_ L ¢H :memx WM
. h z
4
N
. \, - z°
vz |ze ‘a2 mo ﬂ
4 Z L[ LH ~l
_ a|uezazsndo
o m__a y
-~ Hm_cwwmac_u.ca
14 v 29 mmu
; 2 (=)
F €X HILMOHS
4
¢ L /Nw
> X ' N
X W &
14 @U ul =
r s v e 1z S vil 21 €X m
I I L1 1L i me O ] §
1O
Op  x : -
OI103IdVNOMOSA v |e Z |V |3d /4_ ¢
HOLYHINID >ml_m.m N ) €S
IS
e e zd| 1d
LA @U L f “ ..“_
£X
©
ewel
Ainyesadwa) emAnjod | - ®rx -
Joje|nba. H H H Zx
)\ H 3d

Rysunek 7- Schemat elektryczny patelni z napedem automatycznym
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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