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PASTELLA NEUTRAL BAKE

Zakres temperatury:

Agregat:

Czynnik chłodniczy:

Dane techniczne PASTELLA 0.9N BAKE PASTELLA 1.3N BAKE
KOD PST90NB PST130NB
Długość [mm] 930 1330
Głębokość [mm] 985 985
Wysokość [mm] 1200+/-10 1200+/-10

Standard

brak układu chłodniczego i możliwości jego zainstalowania
szyba frontowa o promieniu R20 (z możliwością otworzenia)
korpus z płyty melaminowej – możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
boki z płyty melaminowej – możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
blat roboczy granitowy szary (grubość 20mm)
panel frontowy pełny z płyty melaminowej – możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
stelaż wewnętrzny malowany proszkowo - możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
ruszt drewniany
nierdzewne tace na okruchy
stelaż tac piekarniczych - (0.9 - 10szt; 1.3 - 20szt)
gniazdko z bezpiecznikiem
oświetlenie LED wewnętrzne górne

Opcje

urządzenie przystosowane do łączenia w ciągi
blat roboczy granitowy Balmoral (grubość
blat roboczy granitowy czarny (grubość
urządzenie bez blatu granitowego
panel frontowy drewniany z płyty fornirowanej lub TREND - możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
boki drewniane z płyty fornirowanej lub TREND - możliwość wyboru koloru (wzornik IGLOO)
dodatkowa półka podświetlana LED na stelażu
zestaw kółek
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