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UWAGA!

Noz krajalnicy jest wykonany ze stali weglowej
pokrytej warstwa chromu,
WYMAGANA JEST tu specjalna
TROSKA O CZYSTOSC I HIGIENE.
CODZIENNIE, po pracy nalezy umy¢ krajalnice,
a w szczegolnosci wewnetrzng Jpowierzchnig noza.
PO UMYCIU WYTRZEC DO SUCHA.
Pokrywe noza zaleca si¢ pozostawi¢ na noc
nie przykrecong do krajalnicy.

Nie przestrzeganie tego zalecenia powoduje,
ze na nozu moga pojawic sie Slady korozji

N6z nie podlega bezplatnej

wymianie w okresie gwarancji.

Naprawy gwarancyjne
i remonty pogwarancyjne platne,
realizuje rowniez producent
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ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ, skr. poczt. 142
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Krajalnice zywnosci
110p i 110pT

Instrukcja obstugi

g

Uzytkownikowi naszej maszyny zZyczymy przyjemnej pracy oraz
uzyskania jak najlepszych efektow podczas krojenia Zywnosci.
Zalecamy doktadne zapoznanie sie¢ z instrukcjg obstugi oraz
przestrzeganie zawartych w niej wytycznych uzytkownika.
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1. WSTEP

1.1 Stan dostawy

W trakcie odbioru dostarczonej maszyny nalezy sprawdzic, czy opakowanie nie jest uszko-
dzone oraz, czy znajdujace si¢ wewnatrz przedmioty sg zgodne z zaméwieniem i specyfikacja.
Jesli bedg niezgodnosci, nalezy poinformowa¢ dostawce.

Krajalnica 110p jest dostarczana przez producenta w stanie kompletnym.

1.2 Opakowanie
Krajalnica jest dostarczana w kartonie. Podczas transportu karton, nalezy zabezpieczy¢ przed

wywrdceniem i mozliwoscig uszkodzenia mechanicznego.

Wymiary zewnetrzne i ciezar podaje tablica 1.

Jedn. miary Karton

Dtugosé mm 580

— | Szeroko$¢ mm 500
S | Wysokose mm 440
2 | Ciezar brutto kg 20

1.3 Ochrona czasowa

Na czas transportu i sktadowania powierzchnie metalowe krajalnicy sa pokryte cienkg war-
stwg Srodka konserwujacego. Uzyte Srodki konserwujace pozwalaja na przechowywanie maszyny
w pomieszczeniach zamknietych przez okres 6 miesigcy.

1.4 Sktadowanie

Krajalnica powinna by¢ sktadowana w suchym pomieszczeniu, zapewniajacym ochrone
przed wptywami atmosferycznymi (temperatura, wilgotnos¢ powietrza).

Warunki sktadowania s3 podane na nalepce znajdujacej si¢ na kartonie.

1.5 Kwalifikacje
Wszelkie czynnosci, zwiazane z zatadunkiem, roztadunkiem i przemieszczaniem krajalnicy,
musza by¢ wykonane przez osoby uprawnione, o niezbednych kwalifikacjach i doSwiadczeniu.



2. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

2.1 Przeznaczenie

Krajalnica zywnosci 110p jest precyzyjng maszyna umozliwiajaca krojenie roznej gru-
bosci plastrow: wedlin, serow, pieczywa i miesa surowego, pieczonego lub gotowanego,
w sposob szybki i doktadny. Uzytkownik maszyny ma zapewniong wygodna obstuge i mozliwos¢
zachowania maksymalnej czystosci w procesie krojenia, dzigki nowoczesnym rozwigzaniom kon-
strukcyjnym.

Prawidtowa eksploatacja, codzienne staranne czyszczenie i konserwacja oraz wiasciwe
ostrzenie noza, zapewniajg wysoki stopien higieny, dobra sprawnos¢ i dtuga zywotnos¢ krajal-
nicy. Elementy, podlegajace codziennemu lub okresowemu czyszczeniu, s3 tatwe do demontazu,
bez uzycia jakichkolwiek narzedzi.

Krajalnice 110p zaprojektowano dla gastronomii, gdzie proces krojenia odbywa sig z prze-
rwami. Uzywanie krajalnicy do przemystowego krojenia i konfekcjonowania zywnosci, w pracy

ciaglej, powoduje utrate praw do gwaranciji.

Instrukcja informuje uzytkownika o sposobie postepowania, obstugi w czasie uzytkowania
krajalnicy.

2.2 Wielkosci podstawowe

Typ 110p
Wymiary

- dtugosc¢ 495mm

- szeroko$¢ 455mm

- wysokos¢ 450mm
Ciezar 17kg
Grubos¢ krojonych plastrow 0-10mm
Wartos¢ dziatki pokretta ok. Imm
Srednica noza ok. 250mm
Obroty noza 3500br/min
Wymiary stotu podawczego 235x210mm
Maksymalny skok stotu 220mm
Silnik 120W
Tryb pracy $3 (15min pracy, 15min przerwy)

Napiecie zasilania

230V, S0Hz

Ma-Ga®
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2.3 Budowa

Plyta oporowa
Pokrywa noza
Stot podawczy
Dociskacz
Wspornik stotu
Pokretto stotu

SNk e

Rys. 1. Widok ogolny

W strefie bezposredniego kontaktu z krojong Zywnoscig krajalnica jest wykonana z elemen-
tow aluminiowych anodowanych. Poszczegodlne elementy krajalnicy posiadajg duza gtadkosc i sg
tatwe do wyczyszczenia. Noz krajalnicy jest napedzany silnikiem elektrycznym poprzez prze-
ktadnie pasowa. Wtaczenie napedu elektrycznego jest mozliwe po wcisnieciu zielonego przycisku
sterowniczego wlaczajacego START (Rys. 2, poz. 1).

Po whjczeniu napedu Swieci lampka sygnalizacyjna (rys.2, poz.6)

Wrylaczenia maszyny dokonuje sie po wcisnieciu czerwonego przycisku sterowniczego wy-
taczajacego STOP.

Przyciski sterujace

Noz kotowy
Prowadnica plastra
Nozka

Pokretto regulatora
Lampka sygnalizacyjna

SNk w e

Rys. 2. Widok od tytu

Krajalnica wytgczy sie samoczynnie w nastepujacych przypadkach:
a) jezeli temperatura silnika wzro$nie nadmiernie,
b) przy chwilowym chocby zaniku napiecia w sieci zasilajacej.
Ponowne wijczenie krajalnicy, po nacisnieciu zielonego przycisku sterujacego START, jest
mozliwe dopiero po usunieciu powyzszych czynnikow uniemozliwiajacych bezpieczng prace.
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ZASILANIE

2.4 Schemat elektryczny 110p  ( Rys. 3)

PE

Zielono-Zétty

‘\\W

‘”W

n 1 n HOH 4|
Czerwony
N OUT, Niebieski

Motor
Teﬁ)nostg—‘

Brazowy
Czarny

Bialy \_

M

Specyfikacja oznaczen:

- Kondensator 6uF
Silnik elektryczny
Wylgcznik

Listwa zaciskowa
Lampka sygnalizacyjna

CEN=ZO
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Tablica 2

3. OCHRONA PRZED ZAGROZENIAMI

3.1 Zrédla zagrozen
Typowe 7rodta zagrozen oraz techniczne Srodki bezpieczefistwa, zastosowane w celu ich
eliminacji, przedstawione sa w tabeli:

Rodzaj Zrodto Nr Techniczne srodki bezpieczenstwa,
zagrozenia | zagrozenia czesci | zastosowane w celu eliminowania zagrozenia

Ostony state, wymienione ponizej:

2108 Ostona noza stafa, zapobiegajaca skaleczeniom podczas
czyszczenia, przy zdjetej pokrywie

Ptyta oporowa

No6z

2102 Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem napedu

Mechaniczne noza krojgcego.

2106 | Pokrywa noza, dziatajaca jako ostona
2110 | Stot podawczy

Ostony state, wymienione ponizej:
2104 | Ostona napedu

Naped

Uniemozliwienie kontaktu Ochrona podstawowa, w tym:
Elekiryczne |z czg$ciami przewodzacymi

przez dotyk bezposredi 2115 | Podstawa maszyny

Materiaty z atestem Panstwowego Zaktadu Higieny
(wymienione ponizej)

2149 | Noz - chrom

Kontakt zywnosci 2114 | Prowadnica plastra - stal nierdzewna

z elementami krajalnicy 2109 | Dociskacz zywnosci - tworzywo sztuczne
2115 | Podstawa maszyny - stal nierdzewna

Wkrety i $ruby ze stali nierdzewnej

Szczeliny wypetnione kitem Sealant SCS 1009

Biologiczne

3.2 Ryzyko resztkowe

Ryzyko to wystepuje przy probach dociskania rekg matych kesow i resztek zywnosci, pod-
czas krojenia.

W zwiazku z tym krajalnica jest wyposazona w dociskacz, z ktdrego nalezy bezwzgled-
nie korzysta¢ przy krojeniu matych kesow i resztek zywnosci.

3.3 Poziom hatasu
Poziom hatasu na stanowisku operatora, w warunkach normalnej pracy, mierzony na wy-
sokosci 1,6 m i w odlegtosci 1 m od krajalnicy, nie przekracza 70 dBA.



3.4 Zasady bezpiecznej pracy
Bezpieczne uzytkowanie krajalnicy zalezy od spelnienia nastepujacych warunkow:

3.5

a)

b)

przeszkolenia operatora, ktory powinien zna¢ potencjalne zagrozenia wystepujace

przy krajalnicy,

zakazu uzytkowania krajalnicy jesli:

D maszyna jest wykorzystywana niezgodnie z przeznaczeniem lub parametry kroje-
nia, okre$lone w instrukcji, bytyby przekraczane,

D maszyna jest w widoczny sposob niesprawna,

D zostala usunieta ktorakolwiek z oston elektrycznych lub czesci ruchomych,

wyraznego okreslenia czynnosci, nie nalezacych do obowigzkow operatora krajalnicy

i zastrzezonych dla wyznaczonych osob uprawnionych, zwtaszcza w przypadku usu-

wania usterek i naprawy, w tym instalacji elektrycznej,

nakazu wykonywania czynnosci konserwacyjnych, tylko przy odtgczonym zasilaniu

elektrycznym (z wyjatkiem procesu ostrzenia noza).

Wymagania powyzsze powinna zawiera¢ instrukcja stanowiskowa.

3.4.1 W celu zapewnienia bezpiecznych warunkow pracy i wygodnej obstugi, w pomiesz-

czeniu nalezy wydzieli¢ przynajmniej 3 m* na stanowisko pracy oraz zapewnic dobre
oswietlenie.

Podczas pracy operator powinien korzystac z odziezy ochronnej, wymaganej lokal-
nymi przepisami sanitarnymi.

Zabrania sie:

1)

Uzywania krajalnicy niezgodnie z przeznaczeniem. Producent nie bierze odpowie-
dzialnosci za zdarzenia wynikajace z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania kra-
jalnicy.

Obstugi maszyny przez osoby niepowotane oraz ponizej 18 roku zycia.

Uzytkowania niesprawnej technicznie maszyny.

Jakiegokolwiek manipulowania rekoma w strefie krojenia. Czynnosci reczne podczas
krojenia powinny ogranicza¢ sie tylko do przesuwania stotu.

Dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

Podtaczania krajalnicy do sieci elektrycznej bez zapewnienia ciggtoSci przewodu
ochronnego. Po stronie uzytkownika kotek uziemiajacy gniazda wtykowego musi by¢
trwale podtaczony do przewodu ochronnego.

Krojenia produktow nie przeznaczonych do spozycia, z koscig oraz zamrozonych.
Pozostawiania pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Zgodnos¢ z normami
System sterowania elektrycznego krajalnicy 110p, ochrona przed porazeniem elektrycznym oraz
zabezpieczenie przed zwarciem i przecigzeniem s3 wykonane zgodnie z PN-EN 60204-1; 2010.

Krajalnica 110p spetnia odnoszace si¢ do niej wymagania zatacznika 1.A do dyrektywy
2006/42/WE EWG.

8 Ma-Ga® nop



4. PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

4.1 Rozpakowanie
Razem z krajalnica 110p, w kartonie, jest dostarczana szczotka do czyszczenia trudnodo-
stepnych elementdw, instrukcja obstugi, karta gwarancyjna oraz deklaracja zgodnosci z normami.

4.2 Ustawienie
Po wyjeciu krajalnicy z opakowania maszyna musi by¢ umieszczona na stabilnym podtozu,
odpowiednim do wagi. Nalezy tez zdja¢ elementy opakowania.

4.3 Podlaczenie do sieci elektrycznej

Krajalnica 110p jest dostarczana w stanie kompletnym, z przewodem trzyzytowym,
o przekroju 1 mm?, zakoiczonym wtyczka. Do obowigzku uzytkownika nalezy zainstalowanie
gniazda wtykowego ze stykiem ochronnym, przytaczonym trwale do instalacji ochronnej i za-
bezpieczonego bezpiecznikiem 6 A. Wahania napiecia zasilania powinny miescic si¢ w zakresie
90-105 % napiecia znamionowego, a wahania czestotliwosci w zakresie +2 % znamionowe;.

4.4 Uruchomienie krajalnicy

Po rozpakowaniu maszyny oraz usunieciu elementéw opakowania i zabezpieczenia trans-
portu, nalezy doktadnie zapoznac si¢ z instrukcjg obstugi.

Whasciciel tego urzadzenia ponosi petng odpowiedzialnos$¢ za to, ze krajalnica bedzie uzyt-
kowana bezpiecznie i zgodnie z niniejszg instrukcja obstugi, Scisle stosujac zawarte w instrukeji
wskazania, a ponadto ze urzadzenie w czasie eksploatacji bedzie odpowiada¢ wymogom przepi-
sow Unii Europejskiej.

Aby uruchomi¢ néz krajalnicy nalezy upewnic si¢ czy wszystkie elementy krajalnicy sa na
swoim miejscu i dopiero wtedy wcisna¢ zielony przycisk sterujacy L.

5. UZYTKOWANIE KRAJALNICY

5.1 Nastawianie grubosci krojonego plastra

Pokretto regulatora grubosci plastra jest umieszczone na czotowej Scianie niebieskiej obudo-
wy regulatora i posiada podziatke orientujaca w nastawianej grubosci, z doktadnoscig ok. 1 mm.
Nastawianie grubosci krojonego plastra uzyskuje sie poprzez pokrecanie tego pokretta, pokazanego
narys. 2, poz. 5.



B @
Krajalnica zywnosci 110p







Rys. 4. Zespot napedu noza







5.2 Ostrzenie noza

Podczas eksploatacji krajalnicy konieczne jest okresowe ostrzenie noza krojacego Zzywnosc.
Przed przystapieniem do ostrzenia néz powinien by¢ suchy i oczyszczony z ttuszczu. Ttusty
n6z uniemozliwia prawidtowe ostrzenie z uwagi na zapychanie sie por sciernic ostrzarki.

Ostrzarka nie jest integralng czescig maszyny lecz stanowi dodatkowe wyposazenie.
Nalezy stosowac wylacznie ostrzarke specjalnie dedykowana
do tej maszyny o oznaczeniu 110p/2180.

Aby mozliwe byto odpowiednie zamontowanie jej na krajalnicy nalezy wykonac kilka na-
stepujacych czynnosci.

1.
2.

3.
4.
5.
6.

Po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci krajalnica jest gotowa do zamontowania
ostrzarki (Rys. 5).

Wylaczy¢ maszyne.

Zdjac stot podawczy:

a) ustawi¢ pokretto regulatora w potozeniu zerowym,

b) przesungc stot na Srodek i poluznic pokretto stotu (minimum 4 obroty pokretta w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara),

¢) przesungc stot do oporu w kierunku pokretta regulatora, az do ustyszenia charak-
terystycznego trzasku - nastapi blokada przesuwu,

d) wykeci¢ pokretto mocowania stotu (Rys. 2, poz. 3)

e) zdjac stot podawczy wysuwajac go do gory po czym odchylajac do tytu (Rys. 9).

Zdja¢ prowadnice plastra (Rys. 2, poz. 3).

Zdemontowa¢ pokrywe noza (Rys. 8a/8b)

Whkreci¢ z powrotem pokretto stotu tak aby zwolni¢ korpus posuwu.

Pokretto regulatora skreci¢ na maksymalng grubos¢ krojenia.

Krajalnica przygotowana
do zamontowania ostrzarki

Rys. 5

14 Ma-Ga® nop



Ostrzarke mocuje sie do krajalnicy wykorzystujac jeden z wkretéw mocujacych pokrywe
noza oraz gorne pokretto do mocowania prowadnicy plastra (Rys. 6).

Rys. 6  Zaktadanie ostrzarki

W celu dokonania ostrzenia noza nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

1. Wiaczyt krajalnice.

2. Pociagna¢ za uchwyt odciagacza (Rys. 7, poz.2) do dotkniecia z nozem na czas ok 10
sekund, a nastepnie nacisna¢ przycisk gladzacy (Rys. 7, poz.1) na ten sam okres czasu.
Powinno to wystarczy¢ przy regularnym ostrzeniu noza. Jesli krawedZ noza ulegta
wyszczerbieniu nalezy ostrzy¢ dtuzej.

3. Wylaczy¢ silnik i sprawdzi¢ wizualnie krawedZ noza. Ostros¢ moze by¢ sprawdzo-
na paskiem papieru, ktory nalezy przeciaggna¢ w poprzek ostrza (przy nieruchomym
nozu). Ostry n6z przetnie papier bez trudnosci.

4.  Po naostrzeniu noza nalezy usuna¢ zanieczyszczenia, spowodowane osypywaniem si¢
tarcz Sciernych. W tym celu nalezy zdemontowa¢ ostrzarke z maszyny, ustawi¢ po-
kretto regulatora na minimum, odkreci¢ pokretto stotu oraz ustawi¢ korpus posuwu
w pozycji do zamontowania stotu.

Rys.7  Ostrzenie noza
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Uwaga:
Noz powinien byé bezwzglednie ostrzony jezeli pogorszy si¢ jakos¢ krojenia.
Czynnos¢ ostrzenia powinna by¢ wykonywana tagodnie, bez naduzywania
sity przy manipulowaniu popychaczami ostrzarki.

Uwaga:
Proces ostrzenia wptywa na stopniowe zmniejszanie si¢ Srednicy noza. Nowy
néz ma Srednice 2491 mm. Jesli w wyniku eksploatacji Srednica ta bedzie
mniejsza niz 240 mm, dalsze ostrzenie jest niemozliwe i n6z musi by¢ wymie-
niony na nowy. W celu umozliwienia wielokrotnego ostrzenia coraz mniejszego
noza, na korpusie pod ostrzarkq znajduje si¢ specjalna nakretka regulacyjna,
przy pomocy ktérej mozna regulowac ustawienie ostrzarki do ostrza noza.

6. KONSERWACJA

6.1 Czyszczenie krajalnicy
Sciste przestrzeganie wskazowek dotyczacych czyszczenia zapewni dotrzymanie wymaganych
przepisow sanitarnych. Krajalnicg nalezy czysci¢ codziennie po zakoficzeniu pracy. Nie wolno za-
nurza¢ krajalnicy w wodzie, ani my¢ maszyny strumieniem wody pod ci$nieniem, ze wzgledu
na silnik i elementy wyposazenia elektrycznego, ktore nie posiadaja hermetycznych obudow.

Przy czyszczeniu krajalnicy nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

a)  ustawi¢ pokretto regulatora plastra w potozeniu
Zerowym,

b)  wyja¢ wtyczke z gniazda sieci zasilajacej,

¢)  przesungl stot na srodek i poluzni¢ pokretto stotu
(kilka obrotéw w kierunku przeciwnym do kie-
runku wskazowek zegara),

d) przesung¢ stot do oporu, w kierunku pokretta
regulatora plastra, az do uslyszenia charaktery-
stycznego trzasku - nastapi blokada przesuwu,

e)  wykreci¢ pokretto mocowania stotu (Rys.1, poz. 6),

Rys. 8a. Zaktadanie / zdejmowanie
pokrywy noza
1B

s

Rys. 8b. Zakfadanie / zdejmowanie
Rys. 9. Zdejmowanie stotu podawczego pokrywy noza
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f)  zdemontowat stot podawczy wysuwajac go do gory po czym odchylajac do tytu (Rys. 9),

g)  zdja¢ prowadnice plastra (Rys. 2, poz. 3),

h)  wyczysci¢ maszyne z resztek zywnosci, zwracajgc szczegolng uwage na noz i pokrywe
noza,

i) wytrze¢ do sucha wszystkie elementy krajalnicy,

j)  zatozy¢ na swoje miejsca zdemontowane elementy.

Przy zaktadaniu (lub zdejmowaniu) pokrywy noza nalezy trzymac ja za okragly uchwyt
(Rys. 8a).

Uwaga:
Przy zdjetym stole podawczym nie ma mozliwosci przesuwania sar na ktorych stot
jest umocowany. Nie mozna tez obracaé pokrettem regulatora grubosci plastra.

N0z krajalnicy jest ostoniety trwale ostong uniemozliwiajgcq skaleczenie pod-
czas czyszczenia, przy zdjetej pokrywie noza. Ostony tej nie wolno demonto-
wacé. Resztki Zywnosci spod tej ostony nalezy usuwac przy pomocy szczotki
dotgczonej do krajalnicy.

Elementy metalowe nalezy my¢ przy pomocy mickkiej,

wilgotnej gqbki. Zdjete z krajalnicy elementy
do czyszczenia sq pokazane na Rys. 10.

Rys. 10. Krajalnica i jej elementy
przygotowane do czyszczenia

6.2 Smarowanie krajalnicy

Krajalnica 110p nie wymaga okresowego smarowania. Nalezy jedynie dba¢ aby prowadnik
stotu nie byt zanieczyszczony resztkami krojonej zywnosci. Z tego powodu zaleca sie co najmniej
raz na tydzien przeczysci¢ prowadnik wycierajac go do sucha. Takg czynnos¢ nalezy rowniez
przeprowadzi¢ w momencie stwierdzenia, ze stot przesuwa sig ciezko.
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7. KATALOG CZESCI ZAMIENNYCH

Lp. Nrczesci Nazwa elementu

1 2115 Podstawa maszyny

2 040 Nozka

3 2114 Prowadnica plastra

4 2103 Podpora prowadnic

5 2176 Kotek GS

6 2167 Podpoérka

7 2107 Obudowa regulatora

8 2177 Sprezyna GS

9 2165 Regulator grubosci

10 4030 Pokretto regulatora

11 2130 Korektor luzu

12 2152 Trzpien blokujacy

13 2124 Korpus posuwu

14 2123 Prowadnik

15 4033 Pokretto stotu

16 2113 Wspornik stotu

17 2111 Ptyta stotu

18 2109 Dociskacz 110p

19 2112 Prowadnik dociskacza

20 418 Sprezyna

21 CZ-TB4 Odbojnik TB-4

22 2102 Ptyta prowadzgca 110p
23 2126 Wspornik prowadnika

24 CZ-N72  Kondensator

25 2145 Napinacz paska

26  CZ-9450PGA Silnik elektryczny

27 4071 Koto pasowe

28 2101 Korpus napedu

29 CZ-TB2310  Pasek wielorowkowy TB2-310
30 2153 Trzpien dystansowy

31 2119 Trzpien ostony ostrza - dtugi
32 2149 No6z kotowy

33 2108 Ostona ostrza

34 2160 Pokrywa noza

35 2157 Trzpien pokretta

36 2156 Gatka pokretta

37 2175 Blacha przednia

38 2147 Trzpien ostony ostrza — krotki
39 2161 Gatka prowadnicy plastra
40 2140 Podzesp6t uchwytu silnika
41 060 Lampka sygnalizacyjna
42 2104 Ostona napedu

43 CZ-DZ6  Wyltacznik

18 Ma-Ga® nop



Tablica 3

Uwaga:
Lp. oznacza numer elementu, zgodnie z rysunkiem zestawieniowym krajalni-
cy, w instrukcji obstugi (rys. 11 i 4, str. 10-12).

Przy zamawianiu czeéci i podzespotéw zamiennych krajalnicy 110p nalezy poda¢ nastepu-
jace dane:

1 Numer fabryczny krajalnicy 2 Numer fabryczny czesci lub podzespotu

3 Nazwe czesci lub podzespotu 4 7adangilos¢

8. USUWANIE NIEDOMAGAN TECHNICZNYCH

Wada \ Przyczyna \ Sposob usuniecia
Silnik nie pracuje Brak napigcia w sieci Sprawdzi¢ obwod zasilania
Uszkodzenie instalacji elekirycznej Sprawdzi¢ i naprawic¢
Uszkodzony kondensator Wymieni¢ kondensator
Uszkodzony wytacznik Wymieni¢ wytacznik
Uszkodzony silnik Naprawi¢ lub wymieni¢
Hatas po wigczeniu Zuzyte tozyskowanie noza Wymieni¢ podzespot
krajalnicy Zuzyte fozyskowanie silnika Wymieni¢ tozyska
;‘lx,;:]rgs\{\gidlowe clgcle Tepy n6z Naostrzy¢ n6z
Brudna maszyna Wyczysci¢ prowadniki stotu
Trudny przesuw stofu Wyczysci¢ prowadniki stotu

Krajalnica do sera 110pT

Aby umozliwié lepsze krojenie roznych gatunkow sera, producent zaleca zakup
maszyny w wersji teflonowej. Taka krajalnica ma symbol 110pT.

Krajalnice 110pT nalezy uzytkowac tak samo jak 110p.



*) Ma-Ga®

Bydgoskie Zaktady Maszyn Gastronomicznych,Ma-Ga” Sp. z o.0. tel. +48 52 3704-500, fax +48 52 3712-657
ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ, skr. poczt. 142 www.maga.com.pl | handlowy@maga.com.pl




